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Asunto: Aprobar dictado de asignatura optativa.

C.D. 487
CUDAP: EXP-UBA 46.496/18

Cdad. Autonoma de Bs. As., 26 de junio de 2018.

VISTO las presentes actuaciones — CUDAP: EXP-UBA 46.496/18 —
mediante las cuales la Directora de la carrera de Licenciatura en Ciencias Ambientales,
Dra. Maria G. SEMMARTIN, eleva nota en la que solicita se aprueben el dictado y el
programa de la asignatura optativa Identidad Territorial y Proguccion de Alimentos,,
para la citada carrera, otorgando dos (2) créditos y, %j«»

AN o

CONSIDERANDO: { A\ W @‘

%

Que la asignatura original fue aprobada por la resQ ucmn C D 990/14.
i f; \&«/

Que la resolucion C.S. 2210/03 dispone, Ia».\rewsmn “periédica de la oferta de
asignaturas optativas estableciendo un perlod”o de vugenma a fin de permitir su
actualizacién y evitar su repeticiéon automatlcag,gy que n@ se podran dictar durante tres
(3) afnos consecutivos sin modificaciones, o actuahzamones de su contenido o
programa. XW

%@w é{%\% A

Que por tratarse de una a&gr?atura que forma parte del plan de estudios de la
carrera, con un caracter espemal"?«que |e}mcorresponde al Consejo Superior de la
Universidad de Buenos Aires su\p 0 acion a la propuesta realizada, de acuerdo con lo
dispuesto en el inc. e) del Art 98\0 del Estatuto Universitario.

Lo establecido en el ﬁA?t ﬁ 1 13°;del Estatuto Universitario.
Que el punto 4 deﬁ Anexo ’de la resolucion C.S. 2210/03 se prevé la elevacion
anual al Conse]o Supenor de\Ia Universidad de Buenos Aires.

Lo aconse;%q%ygd‘r la Comisién de Planificacion y Evaluacion.

Por elio, y en uso de sus atribuciones.

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE AGRONOMIA
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Aprobar el dictado y el programa de la asignatura optativa Identidad
Territorial y Produccion de Alimentos, para la carrera de Licenciatura
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en Ciencias Ambientales, otorgando dos (2) créditos, segun el Anexo que forma parte
de la presente resolucion.

ARTICULO 2°.- Dejar sin efecto la resolucion C.D. 990/14.

ARTICULO 3°.- Registrese, comuniquese, pase a las Direcciones de Concursos Do-
centes, de Ingreso, Alumnos y Graduados y~de Biblioteca a sus
efectos. Cumplido, resérvese en la Direccién General de, ﬂAsuntos Académicos

(Direccion de Consejo Directivo) para dar cuenta al Consejo Superlorf de la Universidad
de Buenos Aires.

Intervino
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Ing. Agr. Adriana M. RODRlGUEiﬁ% o
Secretaria Académ|ca p /’“\ Decana
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ANEXO

1. IDENTIFICACION DE LA ASIGNATURA

Nombre de la Asignatura: Identidad Territorial y Produccién de Alimentos
Catedra: Sistemas Agroalimentarios.

Tipo de Asignatura: Optativa

Departamento: Economia, Desarrollo y Planeamiento Agricola. ¢ @?“?\}
Carreras: Licenciatura en Ciencias Ambientales N
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Ubicacion de la materia en el Plan de Estudio (ciclo): Quinto ano. 2° cuatrimestre
Duracién- (anual, cuatrimestral, bimestral, otra.): Bimestral ™7

Profesor Responsable de la Asignatura: Esp. Ana Cristina Amador

Carga horaria pata el estudiante: TREINTAY DQS (32) horas DOS (2) créditos (4 horas
semanales de clase tedrico-practica) =Y A W,

Correlativas requeridas: Ambiente y Socied%gﬁ aprobadwa

2. CARACTERISTICAS DE LA ASIGNATURA

3. FUNDAMENTACION W NN
gﬂm% ?»,
Existe una creciente necesidad e interés de desarrollar sistemas alimentarios alternativos,
como asi también las herramientas necesanas para comprender y apreciar los valores
culturales que estan ligados a los alimentos.*
Estas nuevas formas de valorizar los alimentos se basan en el origen de los mismos, a la
distancia que existe en los centros de produccidon y consumo, como asi también a los
saberes que se relacionan con los modos de preparaciéon
Esta diversidad, requiere el estudio del origen de las diferentes comidas y bebidas propias
de las comunidades autoctonas, asi como la forma de produccién agricola tradicional y de
los alimentos de cada comunidad local, o que implica un importante valor cultural, cuya
conservacion ayuda a preservar la diversidad biolégica y la identidad cultural con
consecuencias ambientales favorables.
Teniendo en cuenta la importancia de la FAUBA en el ambito agrario, con esta iniciativa se
esta posicionado a nuestra Facultad como la institucion de referencia en el sector de los
productos regionales, los sistemas de produccién artesanal, la calidad, el valor agregado,
el comercio justo y los mercados para estos productos, formando a los futuros
profesionales en estos aspectos de trascendente importancia en el medio rural.
Prueba de ello es la presentacion de la Catedra UNESCO Identidad Territorial y Alimentos,
que fue aprobada por el Consejo Directivo de la FAUBA y elevada por el Rector de la UBA
a UNESCO, que constituye un grupo de 14 instituciones de América y Europa, que es
liderado por esta Facultad, cuyo origen reconoce esta materia optativa, aprobada en 2014.
Con la finalidad de la difusién y el reconocimiento de las actividades productivas y
culturales relacionadas con esta forma de produccién y consumo de alimentos, se propone
la continuidad del dictado de esta asignatura optativa.
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4. OBJETIVOS GENERALES

El curso tiene como objetivo que el estudiante logre:

5. CONTENIDOS 4

Comprender las estrategias para la produccion, comercializacion y consumo de
productos alimentarios tipicos de calidad ligados a la identidad cultural del territorio.
Conocer, comprender y valorizar los alcances de la produccion agricola tradicional,
para preservar las costumbres y tradiciones, desde la antropologla alimentaria y la
dimension sociohistorica y biocultural. m% Loy

Conocer el marco regulatorio en que se desarrolla la actividad y las normas en la
materia, su obligatoriedad y relevancia. Requisitos para su cumplimiento y sus
interrelaciones a lo largo de la cadena agroalimentaria. Aspectos relativos a la
seguridad alimentaria, especialmente relacionada con Ios productos artesanales de
baja escala de produccién. O

Comprender la importancia de los programas para productos alimentarios en riesgo de
desaparicion

2

Descripcion de las distintas regiones del pals y productos agricolas y ganaderos
utilizados. La Agricultura de las comunidades de los alimentos y sus métodos de
produccion tradicionales. Su relacuon con el ambiente y la conservacion de los
recursos. A

El reconocimiento de las diversas practlcas y representaciones culturales (recetas,
técnicas, usos y procedimientos, valores sociales y simbdlicos, expresiones
patrimoniales) vinculadas al consumo de los alimentos tradicionales compartidos.
Estrategias para la produccién y valorizaciéon de alimentos regionales ligados a la
identidad de los territorios y para la promocion de la cocina local.

Los alimentos tradicionales. Historia de la alimentacion local. Descripcion en distintas
regiones del pais y productos agricolas y ganaderos utilizados en su preparacion.

La diversidad cultural y el rescate de las especies autoctonas. El “valor cultural” como
estrategia de aumento de valor de los alimentos

La conservacion de la biodiversidad alimentaria. El rol de los productores locales para
la conservacién “in situ” de productos alimentarios tradicionales.

El reconocimiento de las diversas practicas y representaciones culturales (recetas,
técnicas, usos y procedimientos, valores sociales y simbdlicos, expresiones
patrimoniales) vinculadas al consumo de los alimentos tradicionales compartidos.

El mercado de productos alimentarios tradicionales. Dificultades de acceso de los
pequenos productores a los mercados de mayor valor. Ejemplos exitosos.

Los cocineros y las escuelas de cocina como agentes para la valorizacion y difusiéon de
los alimentos tradicionales. El nexo entre la produccion artesanal y los consumidores.

6. METODOLOGIA DIDACTICA

La modalidad del curso es tedrico-practica, con el desarrollo de casos para incorporar
y conceptualizar los temas analizados.
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* Se brinda la visién interdisciplinaria y de sistemas, integrando conceptos de materias
anteriores.

7. FORMAS DE INTEGRACION DE LA PRACTICA

e La metodologia implica la realizacion de trabajos grupales para discutir casos
practicos. g,
e Se realizaran visitas a establecimientos de produccién y/o de comercnallzamon para
tener contacto con los productores y quienes comercializan Wéus pr%ductos
% e
&N\ ] 4
iy, R A’*‘%
Prueba de comprensmn En las clases que se dan contenidos tedricos, se realizara una
prueba de comprension de una lectura obligatoria previa relacionada con el tema de la
clase. El objetivo es lograr un intercambio profundo del tema tratado entre todos los
alumnos y los docentes. L' @SN
Actitud: Cada grupo de alumnos cuentan con la coordmacuon de un docente, quien estara
a cargo de la evaluacién de desempefo de cada integrante del mismo, calificando la
actitud individual frente al grupo con el que interactia en el desarrollo del trabajo. Se
evaluara asimismo la integracién de cada alumno en el grupo, su nivel de participacion, la
puntualidad en las entregas, etc.  #pn~
Trabajo final: El producto final del curso es un informe grupal con defensa oral en forma
individual. La aprobacion del traba]o flnal es requisito indispensable para aprobar la
asignatura. g @% 7
>
Para aprobar la asignatura los estudiantes deberan acreditar el 75% de asistencia y una
calificacion igual o superior a 4 puntos lo que implica un logro del 60% de las
capacidades/competencias del curso. los estudiantes que no cumplan con los requisitos

establecidos seran  calificados como desaprobados con la calificacion numérica
correspondlente.‘ ol

8. FORMAS DE EVALUACION

Bibliografia Obllgatorla

CETRANGOLO, H (Coordinador). 2014. Sistemas Agroalimentarios. Competitividad,
Estrategias y Mercados Editorial Facultad de Agronomia. Universidad de Buenos Aires.

Bibliografia Optativa

ALVAREZ Y SANMARTINO, 2009. Empanadas, tamales y carpaccio de llama. Patrimonio
alimentario y turismo en la Quebrada de Humahuaca.

ARZENO Y TRONCOSO, 2006. Alimentos tradicionales andinos, turismo y lugar:
definiendo la nueva geografia de la Quebrada de Humahuaca (Argentina)

BECATTINI, G. 1989. Riflessioni suldistretto industriale marshalliano como concetto
socioeconomico. A Stato e mercato
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CAMARA HERNANDEZ, J. 1993. Recursos genéticos de valor horticola de los maices
nativos de la Argentina. En: Clausen, A. et al. (Eds.), Actas del || Simposio Latinoamericano
sobre Recursos Genéticos de Especies Horticolas: 102-109.

CETRANGOLO, H. La modernizacion de los sistemas agropecuarios y su impacto en la
conservacion de los recursos naturales”. Revista de la Facultad de Agronomia. Tomo 15.
Ano 1995.

DOLORS, C. 1998. Antropologia Econémica. Ed. Arici. Barcelona. Espana
FAIRWEATHER, P.G. 1993. Links between ecology and ecophilosophy, ethics ande the
requeriments of environmental managment. Australian Journal of Ecology, 18: 3-19
GALVAN, SF. Valoracion de las semillas criollas y recursos genéticos nativos del Uruguay
GARAT, 2002. El tomate platense en La Plata, Argentlna (art|cqu corto que plantea como
serescaté lavariedady

GUBER, R. 2001. La etnografia, método, campo y reflexnvudad Ed. Norma. Bogota.
Colombia A3 @(“\

GUTMAN, E. y S. GORENSTEIN. 2003. Territorio y sistemas agroalimentarios. Enfoques
conceptuales y dinamicas recientes en la Argentg\a Dgsarrollo Econdmico, 42 (168): 563-
587. £ S %

GUTIERREZ, A. 1995. Pierre Bourdieu. Las practicas sociales. Editorial Universitaria.
Universidad Nacional de Misiones. Posadas.)”

HANSEN, J.W. 1996. Agricultural sustainability a useful concept? Agricultural Systems, 50:
117-143, AR ST

Honore, C. 2004. El Elogio de la Lentitud. Edltonal Sudamericana.

MANZANAL, M; NEIMAN, G Y LATI'UADA M. 2006Desarrollo Rural, Organizaciones,
Instituciones. Editorial Ciccus. RN )

MUCHNIK.2000. Identidad territorial y cahdad de los alimentos: procesos de calificacion y
competencias de los consumidores. (En la segunda parte plantea la idea de calidad y la
percepcién del consumidor). (Conceptual).

MUCHNIK.2000. Identidad territorial y calidad de los alimentos: procesos de calificacién y
competencias de los consumidores.

NIKOLIK 2014. Construyendo cocinas y expresando identidades en las cocinas de
hospedajes en Costa Rica.’s

OSTROM, E. 2005. Understanding institutional diversity. Princeton University Press,
Princeton, New Jersey, USA.

OSTROM, E. 2009. A General Framework for Analyzing Sustainability of Social-Ecological
Systems. Science, 325: 419.

PETRINI, C. 2007. Bueno, Limpio y Justo. ISBN 9788496813052. 288pp.

REVISTA LEISA. N°3. Relaciones de confianza entre productores y consumidores.
ROBINSON, J. G. 1993. The limits to Caring: sustainable living and the lost of biodiversity.
Conservation Biology, 7 (1): 20-28.

RUNGE, C.F. 1992. Common Property and Collective Action in Economic Development. In
Bromley, D.W. Making the commons work. Theory, practice and Policy. International Center
for Self-Governance. Institute for Contemporary Syudies. EE.UU.
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TAPIA, 2006. Conservacion complementaria y uso sostenible de cultivos subutilizados en
Ecuador. Rescate, promocion y uso de recursos fitogenéticos interandinos del Ecuador.
TSAKOUMAGKOS, P. 2006. Tres enfoques economicos de los problemas ambientales.
Revista Facultad de Agronomia. UBA. 26 (3): 213-223.
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