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Asunto: Aprobar dictado de asignatura optativa.
C. D. 5191

CUDAP: EXP-UBA 24. 75?]1?

Cdad Auténama de Bs. As., 10 de octubre de 2017.

V IS T 0 las presentes ac:tuamcnes - CUDAP EXP- UBA 24.757/17 — mediante las
cuales el Departamenta de Produccion Vegetal eleva nota de la cétedra de Horticuitura en la que
solicita se apruebe el dictado de ia asignatura optativa Calidad y Comercializacion de Frutas y
Hortalizas para las carreras de Agronomia, Licenciatura en Economia y Administracion Agrarias,

Licenciatura en Gestion de’ Agroalimentos y Teamcatura en Produccaon Vegetal Organica,
otorgando dos (2) créditos para cada una vy,

CGNS!DERANDQ

Que las Camismnes Cumculares de la carrera de Agronomia y de la carrera de
Licenciatura en Ec;anomla ¥ Admm;stracsnn Agrar:as recomnenda su aprobacmn

Qua la Oomismn Asesera de la carrera de Lucenciatura en Gestion de Agroalimentos
recomienda su aprobamén :

Que el Director de la carrera de Tecnicatura en Produccién Vegetal Organica recomienda

su aprobacién, estableciendo como correlativas las asignaturas Produccion Orgénica Horticola y
Producmérx Qrgénica Fmtmﬂia

Lo aconse]ado porla Comlsmn de Plamﬁcac&on y Evaiuacloﬂ

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE AGRONOMIA
' RESUELVE:

ARTiCULO 1°.- Aprobar el dictado de la asignatura optat:va Calidad y Comercializacion de
_ Frutas y Hortalizas para las carreras de Agronomia, Licenciatura en Economia y
Administracion Agrarias, Licenciatura en Gestidén de Agroalimentos y Tecnicatura en Produccién

Vegetal Orgamc:a de esta Faculiad, otorgando dos (2) credltos para cada una, segun el Anexo
que fcarma parte de la presenie resoiucaon

ART&CULO 2" Establecer que para la carrera de Tecnicatura en Produccion Vegetal Organica,

‘deberan tener aprobadas las aszgnaturas Produccién Orgénica Harticola
Produccion @rgénma Frut?eo;‘a como correlativas. -

ART!(;UL,OG".- De;ar estab%emdo que la nota de aprobacién debera ser mayor o igual a cuatro

{4), 1o que representa el sesenta (60%) por ciento de los logros de las
capacidades y competenc:as 5

ARTICULO 4" Reglstrese comumquese pase a las D:recclones de Concursos Docentes, de

- Ingreso, Alumnos 'y Graduados y de Biblioteca a sus efectos. Cumplido,
reservese en la Direccion General de Asuntos Academicos (Direccion de COE‘ISE]O Directivo) para
(51 oo Censeja Supenor de la Umvers&dad de Buenos Aires.

e

#.& ,{/ {/M?&é

" Ing. Agr. Adriana M. RODRIGUEZ ~ . Ing. Agr. Rodolfo A. GOLLLISGI®—
' Secretarsa Académica ' Decano
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ANEXO
1. IDENTIFICACION DE LA ASIGNATURA

Nombre de la Asignatura: Calidad ¥ Comercializacién de Frutas y Hortalizas

Tipo de asignatura: optativa B '

Catedra /area: Catedra de Horticultura.

Carrerals: Agronomia; Licenciatura en Economia y Administracion Agraria, Licenciatura
en Gestion de Agroalimentos y Tecnicatura en Produccién Vegetal Organica.
Departamento: Produccién Vegetal

2. CARACTERISTICAS DE LA ASIGNATURA

Duracién (anual, cuatrimestral, bimestral, otra): Bimestral

Profesor Responsable de la Asignatura: Ing. Agr, José FERNANDEZ LOZANO

Carga Horaria {en horas y créditos): 32 horas; 2 créditos .

Correlativas (si es para mas de una carrera, especificar por carrera):

Carrera de Agronomi . Fruticuttura y Horticultura (Regular o Aprobada)

Carrera_de _Licenciatura en Ecoromia y Administracion Agrarigs: Sistemas de
Produccion de Culfives (Aprobada o Regular),

Carrera_de Licenciatura en Gestién de Agroalimentos: - Sistemas de Produccion ¥
Poscosecha de Frutos y Hortalizas (Aprobada o Regular).

Carrera de Tecnicatira en Produccidn Veaetal Qrgdnica; Produceién Orgénica Horticola
Yy Produccion Orgénica Frutieola {Aprobada)

Modalidad (curso, taller, viaje, seminario, etc.}): Curso _

(Aclaracion: si es un viaje tipificar segun resolucién CD 2382/15 en Viajes a Sistemas
Naturales  y/o Productivos, Viajes de Préacticas Especificas I, Viajes de Practicas
Especificas Il Viajes de Motivacion en las Areas de Incumbencia Profesionales.)

S6lo si corresponde para Agronomia: indicar si infegra la oferta de:

Taller de Practica 1, Il o Ill. No se inciuye en talleres citados

3. FUNDAMENTACION

Los productos frutihorticolas son alimentos frescos que una vez cosechados continGan
con los procesos ﬁﬁi_o{c;’;-_g_icos_negesarias_ para continuar su vida. La mayoria de ellos son
muy perecederos y presentan compertamientos diferentes entre si luego de la cosecha

y en la etapa: comercial: Por tal motivo, es fundamental comprender e integrar los
conceptos involucrados en la obtencidn de un producto, asi como relacionarla con las
diferentes aiternativas de comercializacion Estas y otras caracteristicas determinan que
estos alimentos . requieran un manejo especifico, tanto de los productos como de sus
procesos comerciales,

Tanto la calidad requerida para un determinado mercado comeo el manegjo del
comportamiento poscosecha de las frutas y hortalizas son prioritarios en el momento de
asignar recursos para asegurar el exito comercial de la empresa.

El crecimiento de las exportaciones de ios productos frutihorticolas requiere para su
sostenimiento, la generacién de recursos humanos que dispongan de conocimientos
profundos sobre analisis de los requerimientos de los mercados, evaluacion de los atri-



WAM Facultad de Agronomia | Av San Manin 4453 - C1417DSE - Argenting
@ﬁ . Universidad de Buenos Aires | Tel +54.11-4.524.8000 . www.agro.uba.ar

: As_uﬁto:'(}onténuacién de la resolucion C. D. 5191/17.

C.D. 5191 _ '
CUDAP: EXP-UBA 24.757/17
i.3

butos de c'al.i_dad,' manejo poscosecha y estudio de las diferentes atternativas
comerciales disponibles.

4. OBJETIVOS GENERALES

Objetivo General | L o |
Capacitar al alumno en el manejo de la problematica de la calidad, manejo poscosecha,
mercado y comercializacion de los productos frutihorticolas frescos, a través de un

enfoque de cadena de valor, con una visién desde el consumidor.

Objetivos especificos

Conocer el escenario actual y las tendencias futuras dei sector. _

Analizar herramientas para el analisis del mercado frutihorticola, con un enfoque desde
la demanda. . ' ' '

Estudiar la incidencia def_ia_.g_ses_tién de calidad a lo largo de la cadena de valor.

Analizar en forma critica los principales canales comerciales disponibles para la

comercializacién de frutas y hortalizas frescas.
5. CONTENIDOS |

El_mercado frutihorticola: analisis de Ia situacion actual y tendencias futuras. E
consumidor como eje del estudio de mercado. Elementos de marketing (definicién de
producto, eleccion "de la plaza, promocion y precio) aplicados a los productos
frutihorticolas frescos. Presentacion de un caso. o :

Gestién de la calidad en la | roduccién y cosecha: concepto y componentes de la calidad
en frutas y hortalizas. Enfoques de la calidad. Calidad € inocuidad, exigencias segun el
mercado. Cosecha: momento clave para definir la calidad comercial. Técnicas utilizadas
para definir. el momento adecuado. Eiemplos practicos para los diferentes grupos de
especies (hortalizas de hoja, de fruto, de bulbo, raiz y tubérculo, frutas de carozo, de
pepita, citricos, etc.

Empague y técnicas de conservacion: sistemas de acondicionamiento de ios productos

frutihorticolas 'y su relacién con el mantenimiento de su calidad. Lineas de empaque:
primera a cuarta gama, ejemplos. Normativa e inscripciones de establecimientos y
productos. - Lay - out basico. Sistemas de preenfriado y ' conservacion frigorifica
(convencional, ‘en atmésfera modificada y controlada). - Otros  sistemas  de
almacenamiento. .~ . T S R

Logistica de distribucion; tecnologias utilizadas en la distribucion de frutas y hortalizas
en los principales canales comerciales: exportacion regional y de ultramar, mercados
mayoristas nacionales, platafermas de distribucion de las grandes cadenas minoristas,
los comercios minoristas tradicionales,.

Nermas de calidad e inocuidad: normas de uso optativo o de cumplimiento obligatorio.
Normas  publicas 'y ‘privadas, para mercado interno o exportacion. Reglamentacion
vigente y requisitos de calidad, inocuidad, indices de madurez, residuos de plaguicidas,
envases e identificacion de producto. ' :
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Buenas Practicas Agricolas. Certificaciones:  practicas de manejo que afectan Ia
inocuidad - de los - productos. Buenas 'Practicas Agricolas: agua de riego y de
procesamiento, abonos orgénicos, aplicacion de agroquimicos, salud e higiene del
personal, . disponibilidad e higiene de las instalaciones, transporte. Trazabilidad.
Certificaciones: normas (Eurep-Gap, Iso, Organicos, etc.) y procedimientos utilizados.

Canales comerciales | alternativas de comercializacion del sector productor, ventajas y
desventajas. Mercado interno: mercados mayoristas, caracterizacion del canal y de los
agentes  comerciales que o integran. Modalidades de operacién comercial a nivel

mayorista. Costos de operacion. = o _ :
Canales _comercial s 1. exportacion: estadisticas, destinos y especies exportadas.
Exigencias comerciales, sanitarias y fitosanitarias. La distribucién minorista tradicional y

la gran distribucion minorista (super y hipermercados), autoservicios tradicionales y de
descuento. Otros canales de distribucion no tradicionales. :

Presentacion de casos reales: los participantes formaran grupos de 3 a 4 personas y
haran una presentacion de casos reales, relacionados con la calidad y comercializacién
de frutas y hortalizas frescas.

6. METODOLOGIA

Se realizaran 7 encuentros en ‘el aula de 3 horas cada uno, donde el docente
desarrollara el tema del dia utilizando presentaciones digitales y materiales impresos. El
alumno dispondra del material bibliografico con anticipacion.” El curso tendra una
orientacion netamente de aplicacién practica. -

Con la finalidad de complementar el desarrolio de las clases en el aula, se realizaran 2

visitas (nueve horas) a: 1) mercado mayorista y plataforma logistica y 2) punto de venta
final minorista. ' '

7. FORMAS DE EVALUACION

1) Mediante Ia resolucitn grupal y exposicion de un casa practico. |
2) Evaluacion escrita individua! del contenido desarrollado en el curso.

8. CONDICIONES DE APROBACION

{por ser asignatura la condicion de aprobacion debe ser numérica % de asistencia.

1. Aprobacion de de evaluacion escrita con cuatro (4) puntos.

2. Aprobacion del caso practico con cuatro (4) puntos.
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