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. A8unt?o: Apmbar continuidad de asignatura optativa.

C.D.4836 =
CUDAP: EXP-UBA: 59.833/17

- Cdad. Auténoma de Bs. As., 8 de agosto de 2017.-

VISTO las presentes actuaciones - CUDAP: EXP-UBA: 59.833/17 -
mediante las cuales el Departamento de Produccidn Vegetal eleva nota de la cétedra
de Fruticultura en la que solicita se apruebe la modificacion del programa de la
asignatura optativa "Manejo de la Postcosecha de Frutas: Indices de Madurez y
Tecnologias Aplicadas” para Ia carrera de Agronomia Y,

CONSIDERANDO:
Que Ia_ciiada as_ignam_ré fue 'aprébada por Resol. C.D. 2873/16.

Que la Comisién Curricular de la carrera de Agronomia recomienda aprobar la
continuidad de la asignatura optativa Manejo de la Postcosecha de Frintas: Indices de
Madurez y Tecnologias Aplicadas para la carrera de Agronomia, con las modificaciones
propuestas en el programa, y establecer que la misma pueda ser utilizada para
acreditar la asignatura obligatoria Taller de Préctica Itl; Intervencidén Critica sobre Ia
Realidad Agropecuaria mediante la Articulacién con las Aplicadas Agronomicas.

Lo aconsejado por la Comision de Planificacién y Evaluacién.

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE AGRONOMIA
| RESUELVE:

ARTICULO 1°. - Aprobar ia continuidad del dictado de la asignatura optativa “Manejo

. de la Postcosecha de Frutas: Indices de Madurez y Tecnologias
Aplicadas” para la carrera de Agronomid, con las modificaciones propuestas en el
programa, segun el Anexo que forma parte de la presente resolucién,

ARTICULO 2°. - Establecer que esta asignatura optativa pueda ser utilizada para acre-

ditar la asignatura obligatoria “Talfer de Practica HI: Intervencidn
Critica sobre la Realidad Agropecuaria mediante la Articulacion con las Aplicadas
Agrondmicas’, '

ARTICULO 2. - Registrese, comuniquese, pase a las Direcciones de Concursos Do-

: ~centes y de Ingreso, Alumnos y Graduados y de Biblioteca a sus
efectos. Cumplido, resérvese en la Direcci6n General de Asuntos Académicos
(Direccion de Consejo Directivo) para que con posterioridad se comunigue al Consejo

Superior de la Universidad de Buenos Aires.
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ANEXO

1. IDENTIFICACION DE LA ASIGNATURA

Nombre de la Asignatura; Mane;o de la Postcosecha de Frutas: indices de Madurez y
Tecnologias Aplicadas.

Tipo de Asignatura: Optativa,
Céatedra/Area: Frut:cultura

Carrera/s: Agronomia.
Departamento/Area Producmon Vegetai

2. CARAGTEHIST!CAS DE LA ASIGNATURA

Duracion: Bimestral,

- Carga Horaria para el Alumno (horas y credltos) 16 horas. 1 crédito.
Correlativas: Fruticultura curséndola al mismo tiempo.
Modalidad: Curso optative dentro del médule Taller de Practica M

3. FUNDAMENTAG!ON

Enia producclon frutlcoia el principal 0b}6th0 s la obtencion de frutos en cantidad y calidad. El
tratamiento de estos se debe ajustar segln el tipo de fruto y sobre todo a su caracter de
perecederos, debido al elevado contenido hidrico, 1o queé conlieva a la pérdida de fruta, ademés
de su valor comercial. Por 16 tanto, es necesario realizar un correcto manejo en postcosecha
que permita disminuir estas pérdidas ¥ conservar la fruta desde el momento en que es
cosechada hasta el mercado minorista y/o consumidor final, En consecuencia, la capacitacidn
en el uso de distintas téénicas v equipos para la determinacién de calidad y la puesta en
practica de diversos tratamientos de postcosecha es fundamental a la hora de formar recursos
humanos que mtervengan en el proceso de control de calidad y manejo pre y postcosecha en
frutales. _

El alumno, durante el desarroiio de Ia materia Fruticultura, adquiere los conocimientos de las
bases fisiologicas de la postcosecha de los productos fruticolas y de las técnicas mas
importantes para su manejo. No obstante, no tiene oportunidad de profundizar en “ia practica”,
es decir de manspu!ar los materiales vegetales y las herramientas en la aplicacién de las
distintas técnicas, como asi tambten de discutir sobre nuevas herramientas o técnicas que se
estan desarro&lando ¢ utilizando en ofras partes del mundo. El curso es una oportunidad para
que el futuro profesional sea capaz de analizar y tomar decisicnes acerca del manejo en
postcosecha a partir de un conocimiento tedrico ama&gamado con el dominio de la destreza.

4, OBJETIVOS GEN ERALES

L]

Desarrollar habiildades practicas para la identificacion y la solucion de problemas en el area
de poscosecha de frutas. -

» Conocer diferentes tecnologlas de postcosecha de frutos v su aplicacion.

* Realizar un adecuado manejo y conservacion de los distintos tipos de frutos teniendo en
cuenta sus caracterlstlcas
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*  Conocer la normativa argentina sobre indices de madurez para la cosecha de frutas.
« Utilizar diferentes equipos para la medicién de indices de madurez de frutas.

5. CONTENIDOS

Definicién de postcosecha. Importancia del manejo de la fruta en postcosecha. Calidad de
frutas. Normas de calidad, seguridad e higiene. Caracteristicas de los frutos. Crecimiento y
proceso de maduracién - de los frutos. Produccion  de etileno. ' Indices - de . madurez.
Enfermedades fisiogénicas. Dafios mecanicos y dafios por frio. Tecnologias aplicadas para el
control de la maduracién:: Conservacién en frio; -Atmosferas confroladas y modificadas;
Tratamientos con altas temperaturas y radiacién ultravioleta. Tipos de embalajes e importancia
del disefio - . S

6. METODOLOGIA DIDACTICA

- | Actividad |
1} Medicion de indices de madurez: acidez titulable, contenido de sdlidos |
solublés, firmeza, c:_olor'., produccion de etileno y diéxido de carbono. Manejo
de diversos a_qtiipos, a saber; colorimetro, penetrématfo, refractometro y
cromat6grafo. Principios de funcionamiento y forma de uti!iz‘aﬂosw | o
2) ConSe_r\ka_ci_én'_ en frio y medicion de los pardmetros quimicos y fisicos
afectados por este tratamiento.

3) Acondiciénamiemo'de frutos para la aplicacién de tratamientos térmicos
de alta temperatura,

4) Acc:hdék:idn_am:iento'd-e frutos para la aplicacic’sh de tratamiento de UV en
frutos enteros y cortados,

5) 'Ob'servacién: de enfermedades de origen biologicas y fisiogénicas y
tratamientos adecuados para su manejo.

g) F%ecéh'ocim_ielnm y evaluacién del dafo mecanico en frutos {dafios por
vibracién, impacto, compactacion)

7) Discusién de trabajos sobre nuevas tecnologias para la postcosecha de
frutas. '

7. FORMAS DE EVALUACION
Examen escrito'y _e_x_afn@n QréctiCG en laboratorio. o
8. CONDICIONES DE APROBACION

El examen escrito y el de laboratorio se aprobard si la nota es igual o superior a 7.
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