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Asunto: Aprobar asignatura optativa.

C.D. 2873
CUDAP: EXP-UBA 34 475116

Cdad. Auténoma de Bs. As., 7 de junio de 2016.-

VISTO las presentes actuaciones - CUDAP: EXP-UBA 34.475/16 —
mediante las cuales el Dapartamento de Produccion Vegetal eleva nota de la cétedra
de Fruticultlra en la que el Dr. Pedro INSAUSTI solicita se autorice el dictado de la
asignatura’ optativa “Manejo de la Postcosecha de Frutas: Indices de Madurez y
Tecnologias Aplicadas”, otorgandole un (1) crédito v,

CONSIDERANDO:

Lo aconsejado por la Comisién de Planificacién y Evaluacian.

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE AGRONOMIA
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Aprobar el dictado de la asignatura optativa “Manejo de la Postcosecha

de Frutas: Indices de Madurez y Tecnofogias Aplicadas” para alumnos
de la carrera de Agronomia, otorgando un (1) credato segun el Anexo que forma parte
deia presente resoiucaen

ART!CULO 2“ ' F’iagtstrese comumquese pase a las Direcciones de Concursos Do-
centes, de Ingreso, Alumnos y Graduados y de Biblioteca a sus
efectos. Cumplido, archivese,

g. Agr. Adriana M. RODRIGUEZ Ing. Agr. Rodotfo A, GOLLUSCIO
Secretaria Académica Decano
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ANEXO

1-IDENTIFICAGION DE LA ASIGNATURA

Nombre de la Asignatura. MANEJO DE LA POSTCOSECHA DE FRUTAS: INDICES
DE MADUREZ Y TECNOLOGIAS APLICADAS

Tipo de Asignatura (obligatoria/electiva/optativa): OPTATIVA
CatedralArea/Dapartamento FRUTICULTURA/PRODUCCION VEGETAL

Carrera/s: AGRONOMIA

2. CARACTERISTICAS DE LA ASIGNATURA

Ubicacion de la materia en el Plan de Estudio (¢ciclo/afo): 1° BiMESTRE/ﬁO ANO
Duracién- (anual, cuatrimesiral, bimestral, otra.): BIMESTRAL

Carga Horaria para el Alumno (en créditos y en horas reloj): 1 CREDITO-16 HS.
Requisitos de cursado: FRUTICULTURA CURSADA

3. FUNDAMENTACION

En la produccion fruticola el principal objetivo es la obtencidén de frutos en cantidad y
calidad. El tratamiento de estos se debe ajustar segun el tipo de fruto y sobre todo a
su cardcter de perecederos, debido al elevado contenido hidrico, lo que conlieva a la
pérdida de fruta, ademas de su valor comercial. Por lo tanto, es necesario realizar un
correcto manejo en postcosecha que permita disminuir estas pérdidas y conservar la
fruta desde el momento en que es cosechada hasta el mercado minorista y/o
consumidor final. En consecuencia, la capacitacién en el uso de distintas técnicas v
equipos para la determinacién de calidad y la puesta en practica de diversos
tratamientos de postcosecha es fundamental a la hora de formar recursos humanos
que intervengan en el proceso de control de calidad y manejo pre y postcosecha en
frutales.

Ei alumno, durante el desarrollo de la materia Fruticultura, adquiere los conocimientos
de las bases flSiQiOQ]G&S de la postcosecha de los productos fruticolas y de las
técnicas mas importanies para su manejo. No obstante, ho tiene oportunidad de
profundizar _en ‘la practica”, es decir de manipular los materiales vegetales y las
herramientas en la aplicacion de las distintas técnicas, como asi también de discutir
sobre nuevas herramientas o técnicas que se estan desarrollando o utilizando en otras
partes del mundo. El taller es una oportunidad para que el futuro profesional sea
capaz de analizar y tomar decisiones acerca del manejo en postcosecha a partir de un
conocimiento tedrico amalgamado con el dominio de la destreza.

4. OBJETIVOS GENERALES
- Desarrollar habilidades practicas para la identificacion v la solucion de problemas

en el drea de postosecha de frutas.
- Conocer diferentes tecnologias de postcosecha de frutos y su aplucamon
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- Realizar un adecuado manejo y conservacion de los distintos tipos de frutos
teniendo en cuenta sus caracteristicas.

- Conocer la normatf\fa argentina sabre indices de madurez para la cosecha de
frutas.

- Utilizar d_sferentes equipos para la medicién de indices de madurez de frutas.
5. CONTENIDOS

Definicion de postcosecha. Importancia del manejo de la fruta en postcosecha.
Calidad de frutas. Normas de calidad, seguridad e higiene. Caracteristicas de los
frutos. Crecimiento y proceso de maduracién de los frutos. Produccion de etileno.
indices de madurez. Enfermedades fisiogénicas. Dafos mecéanicos y dafos por frio.
Tecno!oglas aplicadas para el control de la maduracién: Conservacion en frio;
Atmésferas . controladas y modificadas: Tratamientos con altas temperaturas y
radiacion ultravioleta. Tipos de embalajes e importancia del disefio.

6. METODOLOGIA DIDACTICA

Actividad

1} Medicion de indices de madurez: acidez titulable, contenido de

sélidos solubles, firmeza, color, produccidn de etileno y didxido de

carbono. Manejo de diversos equipos, a saber: colorimetro,

penetrémetro,  refractdmetro y cromatégrafo.  Principios  de
funcionamiento y forma de utilizarlos.

2) Conservacién en frio y medicién de los pardmetros quimicos y

fisicos afectados por este tratamiento.

3) Acondicionamiento de frutos para la aplicacién de tratamientos

térmicos de alta temperatura.

4) Acondicionamiento de frutos para la aplicacidn de tratamiento de

UV en frutos enteros y cortados.

5) Observacién de enfermedades de origen biolégicas y fisiogénicas

y tratamientos adecuados para su manejo.

6) Reconocimiento y evaluacién del dano mecanico en frutos (danos
- par vibracién, impacto, compactacion)

7) Discusion de trabajos sobre nuevas tecnologias para la

postcosecha de frutas.

7. FORMAS DE i-NTEG'RAcio-N DE LA PRACTICA

El taller propone ahondar en los conocimientos acerca de la fisiologia, metabolismo de
los frutos y tecnologias relacionadas con la postcosecha. Se pretende relacionar la
teoria aprendida por los alumnos en la cursada de la materia fruticuliura con practicas
avanzadas, realizadas = en laboratorio, utilizando equipos adecuados para la
determmacion de la calidad de los mismos a través de los indices de madurez (fisicos,
quimicos y  biologicos). Ademas se pondran en practica diversos tratamientos
(térmicos, UV, atmdsferas modificadas) para la prolongacion de la vida de las frutas en
postcosecha.
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8. SISTEMA DE EVALUACION
Exameh escrito
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