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 Cdad. Auténoma de Bs. As., 15 de diciembre de 2015.

VISTO Ias presentes actuaciones — CUDAP: EXP-UBA 94.002/15 - mediante
las cuales el Departamento de Produccion Vegetal eleva nota de la catedra de
Cerealicultura en Ia que solicita se autorice el dictado de la asighatura optativa “Cafidad
Comercial e Industrial de Trigo y Cebada’ para las carreras de Agronomia y de la
Licenciatura en Gestién de Agroalimentos, otorgando un crédito (1,5) y medio v,

CONSIDERANDO:

Lo aconsejado por la Comisién de Planificacién y Evaluacion.

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE AGRONOMIA
| RESUELVE:

ARTICULO 1°, Aprobar el dictado de la asignatura optativa “Calidad Comercial e

o Industrial de Trigo y Cebada’ para las carreras de Agronomia y de la
Licenciatura en Gestién de Agroalimentos, otorgando un crédito (1,5) y medio, segtn el
Anexo que forma parte de la presente resolucion.

ARTICULO 20-- R%eg}istrese,' comuniquese, pase a las Direcciohes de Concursos Do-
. centes, de Ingreso, Alumnos y Graduados y de Biblioteca a sus efectos.
Cumplido, archivese. -
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~ ANEXO

. Titulo de la Asignatura o
Calidad Comercial e Industrial de Trigo y Cebada -

Il. Docentes Responsables S
Director: Ing. Agr. Dr. Daniel J. Miralles, Ing. Agr. Dr. Gabriela Abeledo

Docentes . participantes: Ing. Agr. Dr. Gabrigla Abeledo, Ing. Agr. Esp. Dr. ignacio
Alzueta, Ing. Agr. M. Sc. Guillermo A. Garcia, Ing. Agr. Dr. Daniel J. Miralles, Ing. Agr.
Déborah P. Rondanini, ing. Agr. Ginna Rozo, ing. Agr. Dr. Roman A. Serrago.

Il Catedra o
Catedra de Cerealicultura

IV. Departamento -
Departamento de Produccién Vegetal

V. Resumen de la propuesta _

il objetivo general de la asignatura es brindar herramientas para comprender como las
variabies ambientales y genotipicas afectan la calidad comercial o industrial de los
granos de trigo y cebada, condicionando el destine de Ia produccion,

Vi Justificacion o _ :

La importancia de trigo y cebada como especies cultivables radica en el uso industrial
que poseen sus granos. En base a ello, la presente asignatura considera: (i) promover la
integracion de conocimientos generales adquiridos a nivel bioquimico y de ecofisiologia
de cultivos impartidos en asignaturas previas de grado afines a los determinantes de la
calidad - comercial e  industrial de los granos, - (i) impartir nuevos conocimientos
relacionados con los condicionantes de la calidad de los granos, (i) cuantificar mediante
mediciones en el Laboratorio de Calidad de Cereales la FAUBA las distintas variables
que determinan la calidad comercial e industrial, y {iv) estimular en los alumnos el
analisis critico y su habilidad para transferir a terceros ideas y conceptos.

VIi, Objetivo P o L . _

El objetivo general de la asignatura es “Caracterizar el destino de ia produccién de trigo
y cebada en base a la calidad comercial e industrial de sus granos”. Los objetivos
particulares de la asignatura son: _

> Analizar Ja produccién de trigo y cebada en base al destino industrial de sus granos.
> Considerar el impacio de la composicion de los granos de trigo y cebada sobre
variables de calidad comercial e industrial. R .

»  Determinar experimentaimente variables de calidad en muestras de granos.

Vill. Marco tedrico . - SR L

El marco tedrico de la asignatura se sustenta en conocimientos adquiridos por los
alumnos a nivel bioguimico y de cultivo en la asignatura previa de Produccién de
Granos, y sus correlativas, de la carrera de Agronomia, y Sistemas de Produccion de
Granos y sus correlativas de la carrera de Licenciatura en Gestion de Agroalimentos.
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IX. Actividades _ : :

La asignatura constard de cuatro (4) reuniones de cinco (5) horas cada una de elias
(total de carga horaria para el alumno de 20 horas) en las gue se trabajard sobre el
material didactico a entregar al inicio del curso. Las clases seran tedrico-practicas con
discusion grupai de la situacion problematica en estudio, y estaran conformadas por una
presentacion expositiva por parte del docente responsable en la que se fomentard la
intervencion - de los - alumnos ' en discusiones particulares, y una seccién de
experimentacion en laboratorio, en la que los alumnos relevaran mediante mediciones
especificas variables determinantes de la calidad comercial e industrial de los granos de
trigo y cebada. La aprobacion de la asignatura se lograra mediante la asistencia al 75%
de las clases y la realizacion de un trabajo escrito. Dicho trabajo serd ejecutado en base
a la informacién recopilada durante el transcurso de la asignatura y fundamentado en

los conocimientos impartidos a lo largo del curso.

X. Destinatarios

La asignatura esta destinada a alumnos regulares de ias carreras de Agronomia o
Licenclatura en Gestion de Agroalimentos que posean las siguientes condiciones:

- Carrera de Agronomia: Produccion de Granos regular o aprobada

- Carrera de Licenciatura en Gestion de Agroalimentos: Sistemas de Produccién de
Granos regular ¢ aprobada. '

Xi. Cupo : _

Cupo méaximo: quince (15) alumnos

Cupo minimo: cinco (5) alumnos

Carga horaria para el alumno: 20 horas o

Frecuencia: la asignatura sera dictada todos i0s afios

Periodo: segundo bimestre lectivo, en reuniones impartidas una vez por semana.
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Programa

Introduccién general. Relevancia de trige y cebada coma cultivos. Estructura fisica y
composicion quimica de los granos de cereales. Destino comercial de la produccion de
trigo y cebada. Usos de la. produccion. Concepto de calidad del grano. Normas de
comercializacion en Argentina. Tipificacion en Argentina y el mundo.

Variables de. calidad panadera. -Composicién del . grano  de trigo: endosperma,
fracciones proteicas, caractéristicas del almidon. Proceso de molienda. Productos
obtenidos (harinas, sémola, salvado). Estimadores de calidad panadera: porcentaje de
gluten, test de Zeleny, alvedgrafo de Chopin, falling number. Factores que afectan la
calidad de los granos de trigo (ambiente, genética, manejo). .

Variables ~de calidad  maltero-cervecera. Composicion del . grano de cebada:
endosperma, fracciones proteicas, caracteristicas del almidén. Proceso de malteo.
Estimadores de calidad maltero-cervecera: extracto de malta, tiempo de sacarificacién,
color de maita, poder diastasico, B-glucanos. Factores que afectan la calidad de los
granos de cebada (ambiente, genética, manejo). |

Modulo practice. Determinacion en trigo y cebada de humedad, calibre, porcentaje de
proteina en grano, peso hectoiftrico. Molienda experimental del grano de trigo.
Panificacién. Volumen de pan.

0y 7 ing. Agr. Adriana M. RODRIGUEZ ing. Agr. Rodolfo A. GOLLUSCIO
"} Secretaria Académica Decano
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