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MoxTeVERDE, J. J., Mazzuco, M. y Cuiarvo, E. J.,
Comparacion entre inmunofluorescencia y método bacte-
riologico en el diagndstico de « Salmonelas » en carne
y ganglios linfdticos equinos *.

Se comparan los resultados obtenidos al investi-
gar bacterias del género Salmonelle en ganglios
linfaticos mesentéricos y musculos (cutaneo, ma-
seter y diafragma) procedentes de equinos recién
faenados para consumo aplicando el método bac-
teriolégico (MB) y la técnica indirecta de inmu-

nofluorescencia (IF).

Por MB se estudiaron 400 muestras de 100 equi-
nos y la IF se aplicé a 903 impresiones directas
(305 muestras), a 891 suspensiones antes de ser
incubadas (297 muestras) y a 903 preparados de
siembras en caldo selenito 24 horas —37°C (315
muestras) ; por MB/IF se estudiaron 50 mezclas
de musculos (pool al agua) antes de iniciar la
incubacién a 37°C (136 preparados) y después
de 24 horas a 37° C (100 preparados) y 60 (pool
al selenito) después de 24 horas a 37° C (120 pre-
parados).

La comparacién de resultados entre MB/IF
aport6: 14: +/4, 236: —/—, 36: 4/ — v 19:
— /- en las impresiones directas; 29: 4 /4, 172:
—/—,23: +/— y 91: —/+ en caldo selenito 24
horas —37°C; 3: +-/+, 223: —/—, 46: +/— y
25: —/+ en suspensiones en caldo selenito sin
incubar; 3: +/+4, 22: —/—, 5: +/— y 20:
—/+ en pool muscular al agua sin incubar: 3:
+/4+,25: —/—, 4: +/— y 18: —/+ en pool
muscular al agua después de 24 horas 37° C y fi-
nalmente 22: —/— y 38: — /4 en pool al sele-
nito 24 horas —37° C.

La comprobacién de 114 falsos negativos por IF
sobre 1077 ensayos no permite recomendar este
proceder en las condiciones probadas.

Las salmonelas halladas fueron: S. anatum (12),
S. thompson (6), S. minnesota (12), S. necwport
(1), S. muenster (2), S. oranienburg (4), S. tack-
sony (2), S. illinois (1), S. montevideo (3), S. der-
by (2), S. mississippt (2), S. lexington (1), S.
concord (3), S. nyborg (1) y Salmonella sp. (1).

¢ Trabajo comunicado en las V2%, Jornadas de Veterinaria
de la Universidad Nacional de La Plata, Nov. 1970.

MonTeveERDE, J. J., SiMmEoNE, D. H. y Morin, N
Microbiologia de alimentos. VIII: « Salmonelas» en
carne y ganglios linfdticos de ovinos *.

Sobre 280 muestras de misculos diafragma y ma-
seter y glanglios linfaticos mesentéricos y retrofarin-
geos procedentes de 70 ovinos faenados para con-
sumo en un frigorifico de la Provincia de Buenos
Aires, se produjo el hallazgo de bacterias del gé-
nero Salmonella en 12 ovinos (17,1 %).

Se aislaron salmonelas 8 veces en ganglios me-
sentéricos, 4 en musculo diafragma, 3 en musculo
maseter y 2 en ganglio retrofaringeo. Los tipos
identificados fueron S. derby (13 veces), S. typhi-
murium (2 veces), S. newport (1 vez) y S. anatum
(1 vez).

MoNTeEvVERDE, J. J., Diaz MoRrENO, J., DELAMER, M.,
Hermipa, C. A. y CH1aLvo, E. J., Falsos portadores
«reaccionantes » al antigeno « Pullorum » *. (Revisla
de Medicina Veterinaria, 1971, N° 1 ; 66-73).

En un criadero de aves con una poblacién de
aproximadamente 100.000 reproductoras sin evi-
dencias clinico-epizootiolégicas de pullorosis, se
presenté una incidencia que llegé al 7 % de ani-
males “‘reaccionantes” al antigeno pullorum en la
prueba aglutinante con sangre total.

Se completé el estudio serolégico por medio de
pruebas aglutinantes lentas empleando Salmonella
pullorum “standard” y S. pullorum “variante”,
frente a la sangre y suero sanguineo de 25 “reac-
cionantes” destinadas a examenes bacterioldgicos.
Los titulos hallados oscilaron entre <1:20'y> 1:640
y se repitieron las pruebas rapidas con sangre to-
tal y suero, mediante el empleo de un antigeno
preparado en el servicio oficial de Argentina y otro
comercial importado.

El analisis bacteriolégico de estas aves no per-
mitié aislar en ningin caso S. pullorum. Segin

2 Trabajo presentado en las V2*, Jornadas de Veterinaria
de la Universidad Nacional de La Plata, Nov. 1970.

3 Comunicado en el VI Congreso Panamericano de Me-
dicina Veterinaria y Zootecnia. Santiago de Chile Sep.-Oct.
1970.
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estos resultados se consideré estar en presencia de
falsos portadores “‘reaccionantes” al antigeno pu-

Horum (non pullorum reactors).

Con el propésito de contribuir a la precisién

del diagnostico se propone un método que, par-

tiendo de un muestreo estadistico, se basa en la
reaccion de aglutinacién rapida con sangre total
v en la ulterior confirmaciéon bacteriolégica de los
“reaccionantes” utilizando para ello siembras di-
rectas y de enriquecimiento, en diversos medios de
cultivo, del ovario y pancreas totales,
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Increrr, G. E. et al. Corn: Culture, Processing, Pro-
ducts, Major Feed and Food Crops in Agriculture and
Food Series, Westport, Connecticut, The Avi Publish-
ing, 1970.

La editorial que publica esta obra tiene ademas
una extensa nomina de publicaciones en muy di-
versos campos de la agricultura y la ganaderia. En
este caso es un interesante libro dedicado al maiz
que trata desde su origen hasta los procesos de
transformacién industrial; por lo que constitui-
ra, seguramente, un valioso aporte para los estu-
diantes, ya que presenta una revisién bastante
completa de todos los aspectos vinculados al maiz
y, sin llegar a un alto grado de especializacion,
los enumera y desarrolla en forma muy acertada
e ilustratitiva. Igualmente podra ser consultado con
provecho por los profesionales, pues encontraran
en la extensa bibliografia de cada capitulo, las po-
sibilidades de ampliar los temas tratados.

Los capitulos mas extensamente desarrollados se
refieren a la técnica del cultivo del maiz y la eco-
nomia del mismo: produccién y mercadeo, pero
también cabe destacar el valor de los que se ocu-
pan del tratamiento industrial del grano, tanto en
molienda seca como htumeda, y la posterior fer-
mentacién y destilacion. Inclusive se trata in exten-
so el maiz dulce o para choclo que constituye en
los Estados Unidos una orientacién altamente re-
munerativa y muy especializada.

G. E. Inglett es Jefe del Servicio de Investiga-
cion Agricola del Departamento de Agricultura de
los Estados Unidos. Tuvo a su cargo la redaccion
de algunos capitulos; los otros fueron escritos por
diversos especialistas, lo cual aporta valor y soli-
dez a la obra.

En un Apéndice se agregan los stundards oficia-
les para la comrecializacion en ese pais y llama la
atencién el alto porcentaje de humedad admitido
como maximo, que para el Grado 5 llega al 23 ..
lo que indicaria una muy agil y rapida comercia-
lizacion para evitar el deterioso e igualmente, el
inmediato consumo o secado por parte del com-
prador.

La impresion es bastante cuidadosa y se incluyen
algunas ilustraciones que completan el panorama
informativo del libro. — M. R. RossL

Levie, A., The Meat Handbook, 3* ed., Westport,
Connecticut, The Avi Publishing Co, 1970, 332 .

Esta obra desarrolla tan importante tematica
en una forma por demas precisa, aunque justo es
destacar que tal vez en muchos de sus 18 capitulos
lo hace de manera concisa. Comienza con el estu-
dio de las carnes de los animales de abasto hacien-
do un ligero historial, para continuar lucgo con la
matanza y su correspondiente inspeccién sanitaria:
la calificacién de las carnes; un limitado estudio
estructural de las mismas; la refrigeracion, sus
consecuencias y proyecciones. Con un énfasis ma-
yor que el puesto en los temas citados, se extiende
en la consideracién de los aspectos mas destacados
de la comercializacion en materia de carnes, para
finalmente desarrollar, en forma grafica muy elo-
cuente, la moderna tecnologia de los cortes car-
neos en las distintas especies de abasto, tal como
se realiza en las diferentes areas de los Estados
Unidos, y los diversos tipos de procesados comple-
mentarios que se hacen a sus sub-productos para
diversificarlos.



