Algunos caracteres fisicos y quimicos
de los aceites \fegetales elaborados en el pais

Por Emivio I'. Pavisex

S1 observamos las distintas determinaciones efectuadas sobre las cons-
tantes fisico-quimicas de los aceites obtenidos en las fabricas del pais,
encontramos que las variantes no acusan una gran diferencia con las de
los extranjeros salvo las ocasionadas por el estado mas o menos impuro
en que se encuentran algunos, o por mezclas de dos o mas aceiles.

De las mezclas que circulan en el mercado interno del pais, como acei-
tes comestibles, mas comunmente, podemos citar el de oliva mezclado
con el mani, algodén, nabo. girasol, etc. Naturalmente estas mezclas st
las tomamos en consideracion, sus constantes y reacciones, variarian al
infinito, razon por la cual, estudiamos solamente los aceiles que se en-
cuentran al estado puro, garantizados por la seriedad del industrial y
comprobados por las reacciones de caracterizacion. Los anélisis que con-
sideramos han sido realizados por distintos quimicos y que citaremos al
referirnos en cada caso en particular. :

Aceite de oliva. — Segun Halphen las constantes fisico-quimicas del

aceile de oliva comestible oscilan entre los limites siguientes :

Densidad ;i 500 3 S R e 0.915 2 0.918
Avifler o s e i Bt T P inferior - 1
Desviacion al oleorefractéometro, ... ......... . 0-2

-— sacarimétrica en el tubo o™2,,.... +4o0.4-+40.7
Punto de fusién de los dcidos grasos, . ...... L 23 -27
Titulo de los écidos grasos......... L 17-25

Titulo del aceite (relativo).................. 82-86
Indice de iodo de los 4cidos Momndos, o5 e 95-108
........ 19o-196

Indice de Maumensé. ... 0. . 5een . F e § ha-h7

indice de saponificacién
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En lo que se refiere a la acidez, algo elevada en los dos primeros anali-
sis, es normal en la muestra proveniente de la Pampa y nula en el ana-
lisis efectuado por Sanguinetti. La mayoria de los aceites de oliva que
circulan en el comercio acusan un grado elevado de acidez, debido mas
que todo, a los defectuosos envases que los contienen.

Mezclas. — El aceite de oliva es generalmente cortado con el de mani,
nabo, girasol, algoddn, etc. En la mayoria de los aceites comestibles que
se consumen en el pais, y sobre todo enel interior, exceptuando la provin-
cia de Buenos Aires, donde tiltimamente se han dictado leyes restrictivas
en ese sentido, el aceite de oliva se encuentra mezclado y el comercio lo
expende como puro de oliva. Estas mezclas, si bien para la alimentacion
no presentan inconvenientes, lo tienen en cambio desde su punto de vista
comercial.

La presencia de aceites extraiios, es determinada en las oficinas qui-
micas del pais por las reacciones mas comunes como el ensayo con acido
nitrico para el aceite de mani; el reactivo Bellier con acido nitrico y ben-
cina saturada de resorcina para cualquier aceite extraiio al de oliva en
donde una coloracién violeta intensa denota aceites extraiios. El aceite
de algodon se determina con la reaccion de Halphen.

En cuanto a la densidad, cuando el aceite de oliva se encuentra mez-
clado con otros, como el de girasol, mani, algod6n, puede variar, pero
nunca entre limites tales que por su simple determinacion puede asegu-
rarse que se encuentran aceiles extraios, como lo veremos por las den-
sidades (15°) de las mezclas méas comunes, que circulan en el comercio.

Oliva més 20 por ciento de girasol, . ... .. .. D =o0:9197
— 50 - rem R D =o0.9195
e 20 2 vdemabor s 0 0 s D = o0.g16o
S — el s Sy A P =log154
— 20 el Videmaamb s oy TER D =0.9168
£ i ho — o o e BRI D =o0.9171
— 20 -— dealgodén. .. ....... D =o0.9175
— 50 — R e . D=0.9183
Aceite de mani. — Las constantes fisico-quimicas del aceite de mani,

segun Ilalphen, oscilan entre los siguientes limites :

Peso especifico. ... . .. G s St o A 0.911a0.1917
Punto de congelacion, . . .. O ol IR S —+ 3o-—4 5
Punto de fusién de dcidos grasos.................. 28-31
—  solidificacién écidos grasos............... 23 .8-30
Oleorefractdmetro. .......vvveee. ... B 50
Refraccion { Butirefractémetro a 15°5,........... 1 70-71.5

[:Indice de refraccidn a 15%.........c.. sk . 0.h722-1,7432
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Acido ardquico,.......... 0-0.07
Indice de Crismer, alcohol d=0.8195........ 123
5 eabehborep e s 94-96
Insaponificable . . ... .. SR 5 By 5,08 1
Inflicesda Relotiert 2757 N B EEE EREEE 0.03
Punto medio de congelacion, . . ... wre iR e P g o-+5

Damos a continuacién los datos de las constantes [isico-quimicas de
aceiles de oliva fabricados en el pais y determinados por Dolder.

De Aimogasa L. R.  De Mendoza De la Pampa

Gy AR S AR R N e Limpido Turbio Limpido 3
ColeF i Bl 1 SRS B ST amar. pal. amar. pél. amar. pal.
Densitlads o152 7 hn aia és i brenin o 0.9172 0.9184 0.9168
Punto fusion de los dcidos grasos, . .. .. 22 23 23
Indice de refraccién a D eI s 1.4709 1.4670 1.4608
Desviacién al oleorefractémetro a 29° (. +1° = o —+ 1°.5
Solubilidad en alcohol etilico a 15° por
clerbo T I at e gl v il ! 3.6 3.4 3.6

Indice de Maumené. . . . .. A el ha°d hh hh

=iy SAPONIACRCION o % o Sebinadnbiv's 188 189 19R

S R R T et Bl 81.2 80.7 80.5

= Hehain T Y SR e 95 05.3 95
Acidez en 4cido oleico, . . ... 1.01D 1.128 0.620

Por otra parte Sanguinetti ha determinado las constantes y reacciones
de caracterizacion principales sobre los aceites de oliva elaborados en el
pais y sobre los importados, obteniendo los datos siguientes :

Importado sobre

o Bt 11 muestras
Pengidathia- 1%, L7 o et o e O a 0.917 0.916-0.917
Reacién Bellier. . ........... ol TS verdoso grisaceo
Accién del acido nitrico, ... .......... verdoso verdoso
p N e B0 TR amarillo amarillo
rocedimiento Cailletet ! g el =
{ en caliente..’. solidifica solidifica
Reaccién de Halphen............. R negaliva negativa
o Beaudoin: & b NS e o
— Villavechia y Fabris. . .. . s — —
Procedimiento Blarez................ - —

— Belher s o e — i
Acido ABRQUILOL & 1h o 54 siiniande st 1 SN0 CON no cont.
Punto fusién de los dcidos grasos. .. .. : 24.5 2/4°-26°
Indice deiodo. . ...... 8. 81.4-84

<= refacciOn 8 95%, i i 3 1.4695 1.46g1-1.470
—  saponificacién, . ............ 196 195.5-197.5
RV , | soluble,...... 0.5 0.4-0.8
— . M.W, e - 25
{ insoluble. .. .. 0.5 0.3-0.8

Acidez en 4cido oleico, .. .. — 0.504-1.791
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s " sty Temperatura especifica. . . 105-137
(,alqnlamlento sulfirico ( fdide ot 51.5-80
Indice de Hehner. .. ..... i e e 94.8-95.8

e leicherts o vy Lo e s L Rt ol o-1.6
= SaponificaciOn , i o u i TS e R 186-196
- seite o 83-103
fidids Gy del acu' By, el o e weids Akt
de los dcidos fliidos, .. ... .. FITTaE s 109-12(
Tnsapomticalile, T2 L e Bl e g e 8 Wl 0.,5-1°/°
p /

Segiin Wija el aceite de mani presenta la caracteristica de variar su
indice de iodo con la densidad, y su estado de refinamiento no parece
tener influencia, asi, para un peso especifico de :

0.09115 a 0,g119 el indice de iodo es 86,1 y para
0.915 ao0.9154 ' — — esQQ.I

- Constantes fisico-quimicos de los aceites de mani argentinos segin
Dolder.

De la fabrica De la fibrica De la refineria

Bonfanti y Cia. «La Pampa» Pueyrredén 614

L R e B AN R R limpido limpido limpido
| 340 15) e Sl SRl SR amarillo amarillo amarillo
Denaidad asise, L. ety 0.9186 - 0.9173
Punto de fusién de los dcidos grasos. 20,80 37° 38°
indice de refraccién 25°, . ......... 1.4703 1.47507 1.4698
Desviacién al oleofractémetro (22°)., + 4.2 +h.2 + 4.5
Solubilidad en el alcohol a 15°., ... 6.5o 6.50" 6.70
Indice Maumeéné. . ............... 192.5 193 196.6
Indice saponificatiéns i .. V., ol Q¥ 9h.2 89.4
Indico:de Hehber ..o/ Lisi s 95.6 99.9 05.5
Acidez en 4cido oleico ,........... 0.676 0.846 0.451

Anélisis realizado por Sanguinetti sobre ocho muestras de aceite de
mani elaborados en el pais (maximas y minimas) :

Densidad a 15°, ..., ... .. S el DS 0, 9 19D
Reaceion’Bellier. v, = 0 5 i ; azul violdcco

—  del 4cido mitrico............ anaranjado

Procedimients. Caillatet 3.7 fri(.) """ amanll(.) )
- { en calientc . no solidifica
Regcoion Halphien ', 5. 58 S uue L ann 3 negativa

Tt Beaudentey 1 s T S EGTRT —

—  Villavechia y Fabris......... e
Precipitado Blarez,................. precipitado cristalino
Procedimiento de Bellier, . ... e Do positivo
Acido ariquico. . ......... R contiene
Punto de fusién dcidos grasos......... 55.5-36
fadicetde dodo, oL LI R w8 05-99

S refraccién a 25°, ., ... AR I ./;70‘1 LA7H
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indice de saponificacién, . .. .... e swsent s 178-179

. luble. .. 0.4-1.00
fndice d B.\l.W.‘SO T : -00
PLige LR : {iinseluble.:. ... . o 45-0.65
Acidez en 4cido oleico, ........ o 0.384-2.644

Si comparamos los datos de los cuadros que anteceden con los limi-
tes establecidos por Halphen, observamos que la mayoria se encuentran
dentro de esos limites, y que el aceite que parece ser mejor es el obte-
nido de la refineria del sefior Gutiérrez.

Aceile de girasol. — Las cifras limites de las constantes fisico-quimi-
cas del aceite de girasol, estan dadas por las cifras siguientes :

Aspecton, pos st Rt el e mpde
oD . ity B S et b ... amarillo claro
Densidad i .00l e Ll okig9a -6 /000
Punto de fusién de los 4cidos grasos....... 17°-24°
Indice de refraccién (medio) 25°.. ... ..... 1.4735
Solubilidad por ciento en alcohol a 15°, .., 45
indice de Maumené. . . . .. A A . s 8o

— SaPOTRNGRBIONE. & . v v o coeis i 188-194

— e R s sl e 120:157

e e e e o, e 99
Acidez en 4cido oleico , . .. .. B MR s iy 1,20

Determinaciones efectuadas por Dolder sobre aceites de girasol ela-
borados en el pais han dado las cifras siguientes :

Muestra 1 Muestra 1I Muestra 11T

ASpRGIeS o0 N e h limpido limpido limpido
(0703 17 oAy Ce e, S T s amar. pal. amar. pal. casi incol.
Densidad.. . .. ... e N 0.922) .0.9230 0.9210
Punto fusién 4cidos grasos. . . . ... il 17°5 17
Indice de refraccion. . .......... 1.4780 1.4783 1.4778
Desviacién al oleorefractémetro . . —+ 22 ; -+ 22 -+ 22
Solubilidad en alcohol 15H°, . . .. 4.ho 4 .60 h.go
Indice de Maumené. ........... 79 76.5 78.7

— saponificacién. , .. .. ... 186°5 188.9 18¢.3

— iodo........ 123.5 1212 117

= lehner oo o T aGE 05 95 99.1
Acidez en 4cido oleico. .. ....... 0.846 0.507 0.564

La muestra I proviene de la fAbrica de la calle Guatemala, 5167 y es
un aceile filtrado solamente. La muestra Il proviene de la fibrica Bon-
fanti y compaiiia, Sarmiento, 3125, también es filtrado y la muestra 111
es refinado en la refineria del seiior Gutiérrez, Pueyrredén, 614.

Por otra parte el doctor Sanguinetti, de la Oficina quimica municipal,
ha analizado dos muestras de aceite de girasol del pais, con el siguiente
resultado : :
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0.9332

marron

amarillo
amarillo rojizo

479

0.9226

marrén

amarillo
amarillo rojizo -

oo Rk no solidifica no solidifica
Reaccién de Halphen. .. ... s ral negativa negativa
Reacciéon de Beaudoin .. ......... e negativa negativa
— . Villavecchia y Fabris. . ... — .
Procedimiento Blarez. . ... .iuivviv.s lig. pp. amorf. lig. pp. amorf.
— Bellier . .. .. Sty d negativa negativa
Acido AFRGUICO S v L R b A s no contiene no contiene
Punto de fusion 4cidos grasos........ 21° 20° D
Indice de iodo........... s sndne i e 122.60 149,30
Punto de refraccion a 25°. ; ... v ineibs 1.474 1.473
— saponificacién .. ............ 192.80 191.80
GGy N W asi i
{“insoluble v A 00,1 o.ho

El aceite de girasol se caracleriza por tener un sabor agradable, inco-
loro cuando estd bien refinado y' muy fliido. Una de sus reacciones
caracterislicas es el tratamiento con Acido sulfiirico : una gota de este
dcido produce en el seno del aceite, una zona persistente de color
amarillo oro, circundada por una aureola gris azulada con bordes que
se acercan al violeta.

Aceite de nabo. — Los limites de las constantes fisico-quimicas dadas
por Halphen se refieren a las distintas especies del género Brassica que
se cultivan en el continente europeo, razén por la cual no las podemos
comparar con las obtenidas en los aceites del pais, pues aqui la especie
mas difundida es la Brassica campestris.

A continuacitin damos los datos obtenidos por Dolder y Sanguinetti :

Muestra I

Muestra 1T Muestra 111

EDOGLO . i Tk e o T limpido limpido limpido
Clolor & Slibemast sins 0 n T amar. int. amar. int. amar. int.
Bensidad o 3820000 a0 0 0.914 0.945 0.913
Punto de fusién édcidos grasos, . .. 23° 21° 21°
Indice de refracciéon a 292°....... 1.4763 1.4759 1.4765
Desviacién del oleorefractémeltro, . + 15° + 15° + 15°
Solubilidad en alcohol a 15°, ... .. 1.80 1.00 2,10
Indice de Maumené. ............ 59°5H 5g° 60°
— saponificacién ,........ 181 183.5 179.6
sl ke SRS S R 101 98 103.4
= eiehnor 1o nea e ok 95.2 95.7 9o.1
Acidez en 4cido oleico,.......... 0.676 0.846 0.338

La muestra 1 proviene de la fabrica de la calle Guatemala, 5167. La

IT de la fibrica situada en avenida la Plata, 1157, yla I1I de la refineria
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del sefior Gutiérrez. Los dos primeros son aceites filtrados solamente y
el altimo es refinado.

El aceite de nabo se emplea generalmente en nuestro pais para cortarlo
con el de oliva, el que puede ser puesto de manifiesto por la reaccion
aconsejada por Halphen : 10 gramos de aceite son saponificados en una
capsula con unos 30 centimetros de una solucién acuosa de b por ciento
de potasa exenta de azufre. Durante la ebullicién se agita la masa con
una lamina de plata bien pulida. En presencia de azufre, la plata enne-
grece. Se observa también que la desviacion del aceite primitivo al oleo-
refractometro es superior a + 2 y si la proporcion del aceite de nabo es
imporlante puede hacer disminuir el indice de saponificacion. La reac-
cion de Halphen para el aceite de nabo estd basada en que al aceite de
nabo le acompaiian siempre algunas materias insaponificables y entre
éslas algunas combinaciones sulfurosas orginicas que son las que pro-
ducen los compuestos sulfurados que ennegrecen la plata.

Sanguinetti analiz6 nueve muestras de aceite de nabo elaborado en el
pais, con los resultados cuyas maximas y minimas damos a continuacion :

Densidadia i s, sschre bl tai s s 0.9135 20,9146
Redcoidn Bellwep x ot o i i 2o azul violacea
Acciéon del acido nitrico, . ......0vuu.. anaranjado
Procedimiento Cailletet Lo fri(? """ amarill(:) I"l)jiZO
? en caliente, . . no solidifica
Reaccion Halphen (p. algodén), ... ... E negaliva
v IBepudainescs Ll S il e
—  Villavechia y Fabris......... 5
Procedimiento Blarez ,.......... ..... precipitado gelatinoso
- Belliersd i snonnire o =
Acido araquico. . . .. B iy T e no contiene
Punto fusién acidos T R e S ! 20° - 21°
indice de iodo............ 99.8-102.3
— ipefrdce1on a BB e T 1.472-1.473
— ) isaponificacion by, L VAsE vl 170-177.6
ROM. W \ ?Olll])l(f,,_.,,_,_ (),2?—1,/{()
¢ msolable . ... .. 0.35-1 .60
Acidez en 4cido oleico, .. ......u.oun. 0.597-0.810
Aceite de algodén. — Los aceites de algoddn preparados en las fabri-

cas del pais no difieren en calidad a sus similares de Norte América y
Europa. Segun Halphen el aceite de algodén comestible tiene los si-
guientes caracleres fisico-quimicos.

Densidad oo v s Siie o B T S AT P 0.921 a 0,93006
Oleorefractometro. . . .v..vssivne, ; -+ 18-+ 20
Refraccion { Butiro refractometro, .. .-........ 72-70

Indice de refraccion a 15°,....... 1.4746-1 47564



CARACTERES FISICOS Y QUIMICOS DE LOS

Punto de fusion de los dcidos grasos. .. ..

Liies acised (. del gceite s ..
ndice de iodo ; BE
: ; ? de 4cidos grasos liquidos. ... ..

- saponificacion, . .

Calentamiento sulftrico temperatura reaccién. .

fndice de Hehner

ACEITES

350-38
100 -116
146.8-152
191-196.5
1hh°
96.75
inferior a 1

Constantes fisico-quimicas de los aceites de algodon del pais (Dolder) :

Muestra 1

Aspecton ol LG o / KA Lo o) limpido
Golor . o, AP e e (R G g amar. oro
Densidad @165 ol S s el o 20943
Punto de fusién de 4cidos grasos....... 33°
Indice de refraccibn. .........o.vvun.. 14711
Desviacién al oleorefractometro a 15°, ., . . + 19
Solubilidad en alcohol a 15°,.......... 3 5.80
Indice de Maumené.................. 65°

— - saponificacién........s.. .00 193.2

Seaiiadel o s R et 188

—aoatehtier . L Gl e et 05
Acidez en é4cido oleico................ 0.4501

Muestra 11 Muestra 111
limpido limpido
amar. oro amar. claro

0.9237 0.9221
3405 36
1.4709 1.3718
+ 19 + 20
6.30 6
65° 64°5
193.8 190
100 8 103
95 99.7
0.733 0.620

La muestra I proviene de la fAbrica Sarmiento, 3125, y es un aceite re-
finado solamente, lo mismo que la muestra IT que proviene de la fabrica
de la calle Cannihg, 3772. La III ha sido refinada en la refineria de la
calle Pueyrredon, 614. El doctor Sanguinetti por otra parte, ha analizado
aceites de algodén procedentes del Brasil, del pais y de Norte América

obteniendo los resultados siguientes :

Del Brasil
Densidad .

..... 0.9219
RetooionsBelliors . v e s violeta
Accién del dcido nitrico...... cc00uusn marrén

en frio . ... amar. rojo

Procedimiento Cailletet 3

en caliente . ... no sol.

Reaccién Halphen, . ...... s alatis L positiva

—2ee Beandow Gy il v Banl s T < negtiva
Ze=t Nillavecchia y Fabris.., 2835 S

e B TS B T MR A, no cont.
Punto fusién deidos grasos. ............. 39°

Indice de iodo. ........ D R (L

reftaceion aiupe co . UiSiadna 1.4720

==Se \SADOMINIBACION s 7. iy i e v 199.20
e MW ;.solul)le,.,..,_.,,. 0.80
msoluble [Jutulia.l 1.0D

Acidez en 4cido oleico

amar. rojo

Del pais De N. América
0.9225 0.9233
violeta violeta
marron marron

amar. rojo

no sol. no sol.
positiva positiva
negaliva negativa
no cont, no cont.
35° 35°
111,50 16g.80
1.4725 1.4720
191,25 192.20
0.85 0.95
1.30 1.20

0,220
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Aceite de cardo. — El aceite de cardo que recién ha comenzado a ex-
traerse en una de las fabricas del pais (« La Pampa», en San Martin)
reune las cualidades de un buen aceite comestible. Su color varia del
amarillo claro al incoloro y segin muestras que hemos tenido ocasion
de observar del obtenido en la fabrica citada, en los primeros ensayos
industriales en pequeiia escala que se hicieron meses atras, es inodoro
y muy fliaido.

Hasta la fecha, solo conocemos de este aceite tres analisis realizados
por los doctores Herrero Ducloux, Lavalle y Chiodin, cuyos datos damos
a continuacion :

Herrero Ducloux Lavalle Chiodin

Aspecte, ) vy RS ILI e s R limpido limpido limpido
Calop?, | . = el i e Saar ehs e T amar. oro amar. oro
Benitidat o £ht e o Sl e ke 0.9213 0.9230 0.92h2
Punto fusién 4cidos grasos. .00 a3° — —
Indice de refraccién. ............ 1.4747 1.4732 1.4733
Desviacién al oleorefractémelro. . . — -+ 25 -+ 19
Indice de Maumené............. o1:5° 58.5¢ —

— saponificacion . . . ... il s 197.4 189°7 TS

=L aado L Ve 103.5 95.57 119

= iHehmere ol UL e Sin e 2 95.6 83.12 —
Acidez en 4cido oleico,......... e 3.80 1.63

De los aceites de cardo preparados industrialmente en gran escala,
no se tienen aun datos.

Aceite de lino. — El aceite de lino, en general, tiene un peso especifico
elevado, algo superior al de ricino. Segin Davidson es de 0.9320 para
el aceite de lino del Plata (argentino) para el de Calcuta 0.9327. El in-
dice de iodo es generalmente tambien elevado.

Damos a continuacién los datos obtenidos por Dolder sobre muestras
recogidas en las fabricas del pais :

Muestra I Muestra II Muestra III

IASpoelos. s . 7. e ad h N limpido limpido limpipo
Golong:,. o0 518 S e amar. nar. amar. roj. amar: roj.
Punto fusién dcidos grasos......... 22° 23°5H ar?
Indice de refracién............... 1.4787 1.4790 1.4793
Solubilidad en alcohol 15°,........ 7.— 6.95 i
Indice de Maumené.. ... ... ... s 168 165° 168

— saponificacién . . . .... b 383.3 188 184.7

— dadoLaeoor iR 3 141.8 146.2 138.8

— Hehner...... g5.1 95 95
Acidez en dcido oléico.......i. .. 1.297 1,015 1.510
Binsidad . oo anSe ol R, 5 0.9306 0.9330 0.9298

Desviacién Oleorefractometro 22°, . . -+ 48 + 49 —+ 50
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La muestra I ha sido obtenida en la fibrica situada en la calle Méndez
de Andés, 1501, del seitor Bustillo.-La Il de la fabrica de los sefiores Bon-
fanti hermanos, situada en la calle Sarmiento, 3125, y la III de los sefio-
res Podesta, Zoppi y compaiiia situada en la calle Canning, 3772.

Aceite de maiz. — L obtencion del aceite de maiz como ya hemos
manifestado se efectiia en una pequeiia escala. Hasta hace poco tiempo
era la fabrica de alcohol de Mattaldi quien lo preparaba, desgrasando
con nafta los residuos de la fabricacién del alcohol, y obtenia un aceite
de color negro cuyo analisis damos a continuacion :

Wehsidady oo S s i nE e o 0.933b
Indice de refraccion, ............... 1.4753
— saponificacién............. 165.5
= csiodow sudvn i oh s Beli : 136
— Hehner..... b 8 oa. il 95
—= - Matumene, :  Flin ey 66°
; Desviacién al oleorefractémetro 220, . . =+ 3o
Acidez en écido oleico. . ... Mepag e 11387/,

Desde el afio proximo pasado también se obliene aceile de maiz de
los gérmenes separados durante la fabricacion de la glucosa en la fabri-
ca de los sefores Piccardo, Serp y compaiia. A este aceite lo refina con
destino a la alimentacion, e] seiior Marcelino Gutiérrez en su refineria
de la calle Pueyrredon, 614, y, segtin hemos podido observar, el aceite asi
tratado presenta un color amarillo oro con muy poco olor, y el seiior
Gutiérrez dice que puede ser mezclado perfectamente con el de oliva
para destinarlo al consumo.

Aceite de ricino. — Los aceites de ricino que se extracn en el pais,
presentan un grado de pureza muy relativo, por cuanto su refinacion
completa en la actualidad, no conviene econémicamente.

Los caracteres fisico-quimicos establecidos por Halphen son los si-
guientes :

Densidad . . . .. Shah s e T R e e 0.963
Desviacién al oleorefractometro 22°, ... ........... 43-47
Fusién de los dcidos grasose. o, . ..o oiie iomeeniss 13
Indice de iodo . . . . .. SRR el S s 84
Indice de saponificacion............ceevvvrnnnnns 185
Solubilidad en alcohol absoluto, por ciento......... 100
Solubilidad en éter de petréleo. . . . . Sy i s 100
bonte de congelasion iidiaidan i 00D ool e 157 .57
Andlisis de aceites de ricino obtenidos en el pals
1 1
Aspecto . ...... S TR limpido limpido
(e T e g S S AR SRR e .. amar. verdoso amar. verdoso

........ 0.9661 0.9618
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4 5 colia =S A0RLG L S 06,27 08.32
VlSCO(‘l(latj (Engler) 3 il M, o 15.53 8 ik
indice de refraccion. .......... ENE " 1.4780 1.4771
Desviacion al oleorefractémetro. . . . .. e —+ 43 —+ 43
Solubilidad en alcobol...........-.... 100 100
Solubilidad en éter de petréleo, ....... 100 100
Indice de Maumené. .. ............... 75° i
Indice de iodo. ............ Y E e 71 82,6
Indice de saponificacién.. .. 7, o oaion 190 198.5
Jridicprdetiehnen: ity ki oS 05 99
Acidez en dcido 0leico ;. v, ity s dilin s 0.509 0.633

La muestra I proviene de la fibrica de la calle Centenera, 2673, y ha
sido obtenida por difusion empleando el sulfuro de carbono. La muestra
Il es proveniente de la fabrica « La Liguria» de Resistencia y ha sido
obtenida por presion. Ambos analisis han sido efectuados por Dolder.

El doctor J. Sonol ha publicado recientemente, un interesante estu-
dio en la Revista de la Facultad de ciencias quimicas de La Plata, sobre
El valor de las reacciones cromdticas en el andlisis de los aceites. En este
trabajo, que por su extension e importancia, mereceria un estudio es-
pecial se hace constar lo dificil que es llegar a caracterizar la presencia
de aceites extrafios al de oliva, cuando aquellos se encuentran en pe-
quefia cantidad. .



