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RESUMEN

El potential de la Argentina para la actividad porcina no esta en consonancia con el grado de
desarrollo alcanzado, tanto en el volumen de production como en la calidad. La carne mas consumida
en el mundo es la de cerdo. El consumo per capita de carne fresca de cerdo en la Argentinaes de 7 kilos,
destinados en un 95% acarne elaboraday el resto acarne fresca. Lapocadiversification en el consumo
de carnes esta influenciada por un predominio del consumo de carne vacuna y tambien por el incre-
mento en la demanda de carne de polio debido a su bajo precio. De la information relevada (275
encuestas en mayo yjunio de 2001) no se observan, en general, diferencias significativas en los precios
al consumidor de cortes frescos de carne porcina al realizar una comparacion entre la Ciudad Auto-
noma de Buenos Aires y el Gran Buenos Aires, como asi tampoco si se comparan las distintas bocas
de expendio en cada una de ellas.
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PRICES OF FRESH SWINISH COURTS TO THE CONSUMER
IN AUTONOMOUS CITY OF BUENOS AIRES AND GRAN BUENOS AIRES

SUMMARY

The potential of Argentina for the swinish activity not this in consonance with the grade ofreached
development, so much in the production volume like in the quality. The meat more consumed in the
world it is that of pig. The consumption per capita of fresh meat of pig in Argentina is of 7 kilograms,
dedicated in 95% to elaborated meat and the rest to fresh meat. The little diversification in the
consumption of meats in Argentina is influenced by a prevalence of the consumption of bovine meat
and also for the increment in the demand of chicken meat due to its first floor price. Of the raised
information (275 surveys in May and June of 2001) they are not observed, in general, significant
differences in the prices to the consumer of fresh courts of swinish meat when carrying out a
comparison between the Autonomous City of Buenos Aires and Great Buenos Aires, like this way
neither if the different mouths are compared of it expended in each one of them.
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INTRODUCCION

“El potential de la Argentina para la actividad
porcina no esta en consonancia con el grado de de-
sarrollo alcanzado, tanto en el volumen de produc-
tion como en la calidad. La gran disponibilidad de
cereales y harinas proteicas, como las condiciones
ambientales harian prever una importancia mucho
mayor de este rubro dentro de nuestro contexto
agropecuario” (Coscia, tornado de Vieites et al,
1997).

De acuerdo adatos de laFAO 1999, el consumo
per capita de carne de cerdo en la Argentina es de 7
kilos, destinado en un 95% a carne elaborada y el
resto acarne fresca. Ese bajo consumo puede deberse
adiferentes causas que en orden de importancia se-
rfan las siguientes: desconocimiento de las carac-
terfsticas nutricionales de la carne de cerdo, precio
comparado con otras carnes y riqueza en colesterol
(Marchese et al, 2001).
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Lapocadiversificacion enelconsumo de carnes
en laArgentina, estainfluenciadapor un predominio
del consumo de carne vacunay tambien por el in-
cremento de la demanda de carne de polio debido
a su bajo precio, esto tiene una significativa inci-
dencia en la produccion y comercializacion de
carne porcina; hay una falta de informacion acerca
de las ventajas nutricionales de la carne porcina
respecto aotras alternativas (Casuccio etal.,2001;
FAO, 1999).

La carne mas consumida en el mundo es la de
cerdo, no obstante se manifiestan preconceptos re-
feridos a su falta de higiene y tenor graso; otro fac-
tor muy importante que interviene en el consumo
de carne porcina es la diferencia del precio del cer-
do en el establecimiento y el final en el supermer-
cado (Roppa, 1999).

Segun Casuccio etal.,2001, los precios al con-
sumidor de la carne fresca de cerdo son mayores
comparados con cortes similares de vacuno y de
polio en general, de acuerdo aun relevamiento rea-
lizado en supermercados de la Ciudad Autonoma
de Buenos Aires a fines de mayo de 2001; asi por
ejemplo, el asado de novillo presento un precio
34% inferioral asado de porcino y el de ternera solo
un 2%. En cuanto al pollo eviscerado entero se
observo una diferencia del 70%.

Elconcepto de calidad de carne difiere segun el
sector involucrado; asi los criterios son diferentes
parael productor o para el industrial, pero respecto
al consumidor este concepto esta definido por cor-
tescon muchacarney poca grasa, de aspecto atrac-
tivo, de facil preparacion, con buen sabor, alto ren-
dimiento culinario y precio adecuado; la carne de
cerdo magra contiene menos lipidos que la de los
rumiantes y estos son ricos en acido linoleico (mo-
noinsaturado), lo cual resultamuy adecuado parala
nutricion humana (Vieites et al, 1997).

El objetivo del presente trabajo es el de relevar
los precios al consumidor de los principales cortes
porcinos en el mes dejunio de 2001, considerando
las variables de bocas de expendio (hipermercados,
carniceriasy,“otros”,tomando como tales alos au-
toservicios, mercados y granjas) y de dos sectores
geograficos (Gran Buenos Airesy Ciudad Autono-
ma de Buenos Aires).

No se encontraron antecedentes locales sobre
el terna de este trabajo.
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MATERIALES Y METODOS

Se realizo un relevamiento de precios de cortes por-
cinos frescos llevado a cabo por alumnos del ultimo ano
de Agronomia de FAUBA (Catedra de Porcinotecnia),
tomando en cuenta los siguientes cortes:bondiola, carre,
costeletas, jamon, lomo, matambrito, pechito, pechito
con manta, lechon y chorizo.

Las encuestas se realizaron en el Gran Buenos Aires
y la Ciudad Autonoma de Buenos Aires, las bocas de
expendio tenidas en cuenta fueron hipermercados, car-
nicerias, autoservicios, mercados y granjas. Estos tres
ultimos se agruparon en “otros” para facilitar el analisis.

El numero de encuestas realizado fue de 275 pero se
descartaron 24 porque los datos no se consideraron ade-
cuados, quedando un numero de 251 encuestas, 115 en
el Gran Buenos Aires (45 en hipermercados, 52 en cami-
cerfas y 18 en otros) y 136 en la Ciudad Autonoma (56
en hipermercados, 44 en carnicerias y 36 en otros), rea-
lizadas por 30 encuestadores en todos los barrios en que
se divide la Ciudad Autonoma y en 29 municipios ubi-
cados al norte, sur y oeste del Gran Buenos Aires.

Laeleccion de las bocas de expendio no fue dirigida,
sino a eleccion de los encuestadores, en los meses de
mayo y junio de 2001.

Se comparo estadisticamente los precios por producto
relevados en la Ciudad Autonoma con los del Gran Bue-
nos Aires; dentro de cada una de las zonas, y los precios
de los productos en los diferentes canales de comercia-
lizacion y las bocas de expendio entre si, para las dos zo-
nas geograficas.

Una vez desagregada la informacion, se aplicaron
los metodos estadisticos de promedios y desvios para
comparar resultados. Mediante el analisis de varianzade
un factor se observo las significancias de las diferencias
de precios entre bocas de expendio para cada region en
particular; y se compararon los precios de lacame fresca
porcina en la Ciudad Autonoma de Buenos Aires y el
Gran Buenos Aires aplicandose la prueba t para dos
muestras suponiendo varianzas desiguales, al igual que
paracadatipo de bocas de expendio en dichas zonas geo-
graficas. Se trabajo con a/2=0,05 (Spiegel 1991).

RESULTADOS Y DISCUSION

Precios de cortes porcinos relevados en la Ciu-
dad Autonomay Gran Buenos Airesycomparacion
entre ambas regiones

En el Cuadro N°1 se registran los precios pro-
medios de los diferentes cortesrelevados en las dos
zonas estudiadas.Se observaque el unico corte que
presentadiferencias significativasenelprecio entre
la Ciudad Autonomay el Gran Buenos Aires es la
bondiola.



Precios de cortes porcinos frescos al consumidor ...

El Cuadro N°2 registra los valores de precios
promediosy los niveles de significancia en laCiu-
dad Autonoma de Buenos Aires de las diferentes
bocas de expendio, observandose que no presentan
diferencias significativas de precios, exceptuando
el corte pechito con mantaafavorde hipermercados.

Cuando se considera un nivel de significancia
de0,1;elcarre,el matambrito yel pechito presentan
diferencias considerables en los precios (los dos
primerosafavorde “otros” y el ultimo acarnicerfas).
Cabe aclarar que aumentando el nivel del a existe
la probabilidad de cometer error Tipo I

El Cuadro N°3 registra los valores de precios
promedios y lasignificancia de estas diferencias en

hipermercados, carnicerfasy “otros” de Gran Bue-
nos Aires. Se observan diferencias significativas
en los precios de carre yjamon (p<0,05) y si se au-
rnenta el nivel de significancia (p<0,1)el lomoy el
pechito con manta tambien difieren significativa-
mente a favor de “otros”.

El Cuadro N°4 registra los valores de precios
promediosy lasignificancia de estas diferencias en
hipermercados de Gran Buenos Aires y la Ciudad
Autonoma. El carre es el unico corte que presenta
diferencias significativas en sus precios. Al variar
el nivel de 0,05 a 0,1; labondiola, eljamon y el pe-
chito con manta las diferencias de precios se hacen
significativas.
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La bondiola presenta un desvio elevado en
hipermercados (2,85) considerando un precio de
5,74 $/kg.

ElCuadro N°5 presenta los valores de precios
promedios y lasignificancia de estas diferencias
en «otros» del Gran Buenos Aires y la Ciudad
Autonoma, observandose unadiferencia signifi-
cativa en el corte pechito respecto a los precios
a favor del Gran Buenos Aires.

El Cuadro N°6 registra los valores de precios
promedios y lasignificancia de estas diferencias
en las carnicerfas de Gran Buenos Aires y la
Ciudad Autonoma. No se observan diferencias
significativas entre las zonas para ninguno de los
cortes para p<0,05 y p<0,l.

CONCLUSIONES

Enlaszonas analizadas, laCiudad Autonoma
y el Gran Buenos Aires, los desvios de los pre-
cios de los cortes porcinos son en general con-
siderables.Esto pudo originarse, en parte, adife-
rencias de calidad en los productos ofrecidos.

Ambas zonas no presentan diferencias destaca-
das en los precios al consumidor.

Enel Gran Buenos Aires seobservaunatenden-
cia a una oferta de menores precios en mercados,
autoservicios y granjas (otros).

Comparando las diferentes bocas de expendio,
los hipermercados de Ciudad Autonoma resultan
mas baratos que los de Gran Buenos Aires, no ocu-
rriendo lo mismo con los otros canales de comer-
cializacion considerados.

El carre es el corte que presenta mayores varia-
ciones de precios, tanto en zonascomo en canales de
comercializacion. Lo contrario ocurre con el lechon
dada su uniformidad en los precios promedios.

El presente trabajo puede constituir una infor-
macion inicial para otros que traten del mismo te-
ma, ya que no se hallaron antecedentes al respecto.
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