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RESUMEN

La carne porcina es la de mayor consumo en el mundo; en la Argentina tiene baja incidencia en
el consumo total de carnes, especialmente en estado fresco. Se carece de antecedentes publicados para
determinar las causas culturales y/o de information que provocan este comportamiento. Se realizo una
encuesta de opinion sobre preferencias en el consumo de carnes, utilizando el Muestreo Aleatorio
Estratificado con muestras de la poblacion de la Facultad de Agronomia (UBA). No se observaron
diferencias entre sexos y origen para el bajo consumo ni en el tipo de carne preferida. En lo que se
refiere a carne fresca de cerdo, los cortes mas aptos para ser asados son los de mayor election. Existe
un alto grado de desconocimiento y/o desinformacion respecto de las causas del bajo consumo de
carne porcina. Si bien el precio condiciona el consumo de esta carne, se pagaria mas cuando la calidad
nutricional, la sanidad y origen del producto estuvieran asegurados.
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CONSUMPTION OF PORK MEAT IN ARGENTINA:
A survey on a selected population

SUMMARY

Pork meat shows the highest consumption rates in the world. However, in Argentina it has a low
incidence on the total meat consumption, especially when fresh. There is no published data about the
cultural orinformational reasons that support this attitude. An opinion survey about meat consumption
preferences has been carried out using the Stratified Random Sampling with samples from the School
of Agronomy (UBA) population. No differences were observed for either the low consumption or the
prefered kind of meat between sex and origin. With reference to fresh pork meat, those cuts most
suitable for the grill are the favorite ones. There is ahigh rate of ignorance and/or misinformation with
respect to the causes that explain the low consumption of pork meat. Although pricing conditions meat
consumption, people seem to be willing to pay a higher price when the nutritional and healthy
conditions together with the origin of the products are ensured.
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enel mundo en el afio 2000, casi el 40% es de carne
INTRODUCCION Y ANTECEDENTES porcina (Cuadro N° 1).

Lacarne porcina se caracteriza anivel mundial En el mismo sentido, se corresponde suconsumo
por ser la de mayor production y consumo. Sobre y su tasa de crecimiento en permanente evolution
233,2 millones de toneladas de carnes producidas (FAOStat, 2000).
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Mientras que los paises desarrollados muestran
un consumo de esta carne muy elevado, la Union
Europeacon 45 kg/capita/afio y los Estados Unidos
de Norteamerica y Canada con 32 kg/capita por
ano, el consumo en la Argentina oscila los 7 kg/ca-
pita/ano (Cuadro N° 2) (FAOStat, 2000; Sagpya,
2000), destinando el 95% como materia prima para
laindustria de fiambres, chacinados y embutidos y
el 5% paraconsumo en fresco (Medan, 1993). Esta
preferencia en la forma de consumo hace que la
carne porcinano constituya un alimento sustitutivo
de la carne vacuna (De Caro et al., 1997).

No obstante, la Argentina es un importante con-
sumidor de carnesrojasy aviar, su patron de consumo
difiere mucho del patron mundial (Cuadro N° 3).

La demanda argentina es de tipo inelastica. A
causa de una importante disminucion en el stock
nacional, se vio insatisfecha y fue compensada a
traves de una creciente importacion desde el ano
1991 y principalmente con productos provenientes
de Brasil (De Caro et al., 1997).
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Es de destacar que la Argentina cuenta desde
1995 con un sistema de tipificacion de reses por
calidad expresado en porcentaje de carne magra. El
mismo, la caracteriza dentro de Sudamerica.

Por otra parte, existieron reiterados intentos lo-
cales para aumentar el consumo de carne fresca,
infructuosos en parte por la relacion de precios fa-
vorable hacia la carne vacuna pero, principalmente
por otracausas relacionadas con patrones culturales
y/o informacion erronea de la poblacion (Sagpya,
2001).

EnlaArgentinahay pocainformacion disponible
que exprese lapercepcion del consumidor sobre la
carne de cerdo. La Asociacion Argentina de Pro-
ductoresde Porcinosy laSecretariade Agricultura,
Ganaderfa y Alimentacion de la Nacion tienen
previstos nuevas acciones de promocion (AAPP y
Sagpya, 2001).

Me Cormick, 2000 sin detallar el tamafio de la
poblacion encuestada, compara la percepcion de
los consumidores (Cuadro N° 4).

En Brasil, se organizo una encuesta de opinion
enunapoblacionde 222 personas de laUniversidad
de Florianopolis. EI Cuadro N° 5 muestra las res-
puestas que relacionan el tipo de carne con el con-
cepto de salud.

Las principales preocupaciones relacionadas
con el consumo de carne porcina, surgidas en la
mencionada encuesta, son: latransmision de enfer-
medades y el alto contenido de colesterol. En me-
nor medida se mencionan: la contamination con
antibioticos, el maltrato de los animales, production
de sustancias nocivas parael ambiente y que lacar-
ne es grasa (Pinheiro Machado, 2000).

En vista de que se carece de antecedentes publi-
cados para determinar las causas culturales y/o de
informacion que hacen que el consumidor argentino
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considere muy poco a la carne porcina en su dieta,
especialmente en carne fresca paralacual seprevee
un altopotencial dedemanda, serealizo unaencuesta
de opinion en una muestra de la poblacion de la
Facultad de Agronomiade laUniversidad de Buenos
Aires, llevado a cabo por alumnos que cursaron la
asignatura Produccion Porcina de la carrera de
Ingenieria Agronomica y sus docentes.

MATERIALES Y METODOS

El modelode encuesta utilizado, fue creadoparaeste
trabajo y relevo los siguientes datos filiatorios: edad,
sexo, cantidad de integrantes por familiay ocupacion. Se
pregunto sobre: tipo de carne de consumo mas frecuente,
causas por las que no se consume cerdo, cortes de cerdo
que consume, frecuencia de consumo, actitud frente a
productos originados sin el empleo de drogas y con un
trato humanitario de los animales.
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Las encuestas fueron realizadas sobre muestras del
listado total de los docentes y no docentes de laFAUB A.

El metodo estadistico utilizado en el diseno de laen-
cuesta, fue el de Muestreo Aleatorio Estratificado. Los
estratos de los cuales se obtuvieron las muestras fueron
tres: el primero correspondio alosdocentesde laFAUB A,
el segundo al personal no docente, y el tercero si los es-
tudiantes de la Facultad.

El tamano de la muestra se calculo para un limite de
0,04 del error de estimation (B), y lavarianzapoblacional
fue calculada por pi.qi, donde pi es la proportion po-
blacional del consumo de carne fresca de cerdo esperada
apriori de los estratos /. Como no se tenia informacion
a priori se partio de un valor constante para todos los
estratos (p.= p= 0,4). La asignacion de la muestra a los
estratos fue proportional al tamano del estrato. Lafraction
de observaciones del estrato 1 (docentes) fue igual a
0,16; del estrato 2 (no docentes) fue igual a 0,08; y del
estrato 3 (alumnos) fue igual a0,76. Lapoblacion estuvo
constituida por 3.627 personas.

Eltamano de lamuestra calculado fue de 341 encues-
tas distiibuidas entre los estratos de la siguiente manera:
docentes 53, no docentes 28, y alumnos 260.

Mediante el sistema SAS (SAS, 1991) se seleccio-
naron al azar las personas a encuestar para cada estrato.
En caso de no encontrarse a la persona indicada por este
sistema se hizo la encuesta a una persona perteneciente
al mismo Departamento, durante los meses de abril y
mayo de 2001. Las encuestas a los alumnos se realizaron
sobre individuos de todos los afios de la carrera de Inge-
nieria Agronomica.

Se analizo la relation entre variables categoricas
mediante prueba de Chi-cuadrado.
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RESULTADOS Y DISCUSION

Al calcular la media y desvio estandar de la
edad yel numero de personas que componen el gru-
po familiar para los tres estratos (docente, no do-
cente, alumno) se observa que en el estrato 1 (n=
53) la edad promedio es 45 anos + 10 afios y el nu-
mero de integrantes de la familia es de 3,5 + 1,2
personas; en el estrato 2 (n=28) dichos valores son
42 +11 anosy 3,4 £1,2 personas por familia; fi-
nalmente, en el estrato 3 (n=260), laedad promedio
es de 23 anos + 4 anos y 4,5 £+ 1,6 integrantes por
familia.

Considerando en los estratos, al sexo, la prueba
de Chi-cuadrado indica diferencias significativas
entre ellos, destacandose que en el estrato docente
las proporciones son similares entre los dos sexos,
el estrato no docente arroja una mayor proporcion
del sexo femenino, yen el estrato alumnos lamayor
proporcion se invierte; en el total de la muestra hay
una mayona de sexo masculino (60% varones y
40% mujeres).

Para lugar de origen, tambien se encontraron
diferencias significativas entre estratos, con mayona
de la Ciudad de Buenos Aires (63%) sobre del in-
terior (37%).

La relacion orden de preferencia de la carne de
cerdo respecto a las otras, considerando para los
tres estratos, ambos sexos y lugarde origen (Cuadro
N° 6), se encontro que una significativa mayona la
ubica en el tercer o cuarto lugar. La prueba de Chi
-cuadrado no aprecio diferencias entre estratos, se-
X0 u origen.

Tambien se relaciono la cantidad de personas
de cada estrato con las preferencias por cinco tipos
de carne (Cuadro N° 7), apreciandose que entre el
78 y 94%, dentro de cada estrato eligio en primer
lugar a la carne vacuna.

Al considerar el sexo y lugar de origen, se ob-
tuvo una respuesta similar al caso anterior prefi-
riendo en mayor porcentaje la carne vacuna y con
valores muy similares (entre el 87% y 94% segun
el sexoy 88% y 96% segun el lugar de nacimiento).
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No seobservo diferenciaentre estratos, respecto
de los cortes porcinos mas consumidos, siendo, por
orden de eleccion: manta (30,21%), pechito
(26,69%), costillas (17,60%), matambre (10,26%),
bondiola (8,80%) y otros o no contesta el 6,45%.

Preguntados los integrantes de los distintos es-
tratos larazon principal del bajo consumo de carne
de cerdo, considerando su contenido en colesterol,
aspectos religiosos, precios, sabor, dificultad en la
coccion, presencia de triquinosis, otros motivos y
no sabe; la mayoria contesto que ese reducido
consumo se debia a otros motivos (29,5%), o que
desconocia la razon (14,4%). EIl segundo aspecto
negativo en laconsideration fue el precio (24,4%),
luego el sabor (14,1%), contenido en colesterol
(12,8%), dificultades de coccion (4,2%) y 0,6%
por aspectos religiosos.

Finalmente, se observo que el 62% de las per-
sonas estarfan dispuestas a pagar mayor precio por
carne proveniente de animates fibres de drogas y
criados adecuadamente, siendo mas marcado en el
estrato docente. Dentro del 27% que no estaria dis-
puesto, la mayor parte corresponde al estrato no
docente.

CONCLUSIONES

Luego de haberencuestado auna muestraextraida
de la poblacion de la Facultad de Agronomia de la
Universidad de Buenos Aires, caracterizada por un
76% con una media de 23 afios y aproximadamente
4 integrantes por familia; 60,4% de varones; y 63%
deorigenen Buenos Aires, yanalizado susrespuestas
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sobre temas relacionados con el consumo de carne
porcina, se puede concluir que:

1. Pese alas diferencias de edad entre estratos
no seobservan diferencias entre sexo y origen,
y tampoco en las razones expuestas para el
bajo consumo ni preferencias.

2. Cuandoseconsume cerdo, existe preferencia
porcortesque pueden asarse (pechito, manta),
por lo tanto con facilidad de preparation y
luego aquellos de elaboration al horno.

3. Lamayor parte de los encuestados (40,2%)
no han sabido expresar las causas del bajo
consumo de carne porcina, esto podria estar
indicando un alto grado de desconocimiento
y/o desinformacion al respecto.

4. EIl consumo de carne porcina dentro de la
dieta familiar es poco frecuente.

5. Sibien el precio es una variable que condi-
ciona el consumo de carne de cerdo, el 62%
de la muestra estaria dispuesto a pagar mas
cuando la calidad nutricional, la sanidad y
origen del producto estuvieran asegurados.
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