Condiciones Sanitarias del Almacenamiento de Zapallo

de Tipo Butternut (Cucdrbita Moschata Duch.)

MARTA 1. VIGLIOLA (1) y C. BARON (2)

Recibido: 29-06-90
Aceptado: 06-11-90

RESUMEN

El objetivo del presente trabajo fue evaluar el comportamiento poscosecha de
zapallos de tipo Butternut Illegados desde diferentes zonas de produccién al
Mercado Central de Buenos Aires en los cuales tuvo participacién el &rea de
Control de Calidad.

Se compararon las <curvas de volimenes ingresados y precios obtenidos
seleccionandose para elanalisis los meses de junio a noviembre por
considerarse los méas afectados. Se evaluaron como parametros volimenes totales
correspondientes a bultos perdidos, zona de origen de losmismos, numero de
bultos con pérdidas y agente causal.

Rhizopus stolonifer (26,5%), diferentes especies del género Fusarium (I42,7°Io),
Alternaria spp. (19,84%), Erwinia spp. (143%), Phoma spp. (2,6%) fueron Ilos
principales agentes causales de podredumbres halladas en las 50 muestras
analizadas.

Alternaria cucumerina aparecioé solamente en zapallos de Mendoza y Rio
Negro.

La incidencia mayor del género Fusarium fue en julio, mientras que
Rhizopus prevalecié al final de la época de almacenamiento.

Segln este ensayo, se determiné que un almacenamiento en condiciones
rudimentarias se justifica hasta junio, méas alld de este mes esta sujeto a alto
nesgo por podredumbre en los frutos.
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POST-HARVEST BEHAVIOUR OF BUTTERNUT SQUASH (CUCURBITA MOSCHATA DUCH.)
SUMMARY

Post-harvest behaviour of squashes arrived to the Buenos Aires Central
Market from different precedences all around the country were evaluated.

June to November considered the most important month with infected fruits.
Several parameters were analized.

Rhizopus stolonifer (26,55%), species of Fusarium (42,75%, species of
Alternaria (19,84%), Erwinia spp. (4,3%) and Phoma spp. (2,6%) were the most
important pathogens isolated.

The month with high percent of rot were July and August.

Alternaria cucumerina was isolated in squashes from Mendoza and Rio
Negro. Fusarium was increases in July and Rhizopus at the end of the period
considered.

In this work a storage in rudimentary conditions is adecuated until June.

From June until the end of the storage period is not considered convenient.

Key words: Butternut, post-harvest, squash, storage.

(1) Céatedra de Horticultura. Facultad de Agronomia. UBA. Avda. San Martin 4453
1417 Buenos Aires - Argentina -

(2) Servicio de Control de Calidad del Mercado Central de Buenos Aires. Autopista
Ricchieri y Boulogne Sur Mer, Tapiales, Prov. de Buenos Aires.

Rev_Facultad de Agronomia,11(1):61-70,1990



62 HARTA 1. VIGLIOLA y C. BARON

INTRODUCCION

En la Argentina, en el ualtimo de-
cenio, las distintas especies y sus
variedades comerciales que integran el
grupo de zapallos han sufrido grandes
cambios.

En las diferentes produc-
toras de primicia y de estacidon se fue
imponiendo una especie que hasta ese
momento estaba muy poco difundida cC.
moschata con sus diferentes zapallos
de tipo Butternut (conocido en nuestro
pafs como Anquito).

Entre las causas de tal cambio se
pueden citar fundamentalmente una bue-
na adopciéon por parte del comerciante
minorista y del ama de casa debido a
su peso (0,5 a 2 kg) y su sabor.

Se evita el fraccionado y todos
los problemas que trae aparejado vy

zonas

facilita la venta, embolsado o en
unidad individual.
El zapallo ingresa a mercado du-

rante los doce meses del ano con
volimenes variables procedentes de di-
ferentes provincias productoras: Bue-
nos Aires, Santiago del Estero, Men-
doza, Chaco, Formosa, Santa Fe vy
Salta.

Frutos tipo Butternut

provenientes de cultivos sanos, pueden

sanos
almacenarse sin condiciones contro-
ladas por dos o tres meses (Vigliola y
Vallejo, 1984); después comienza a
obsevarse podredumbres originadas en
el campo durante la cosecha o en" la
poscosecha misma (Vigliola y Calot,
1986 y 1988).

Para que la infecci6on se produzca
es necesario una relacién huésped-pa-
rasito 6ptima que se produce bajo de-
terminadas condiciones meteoroldgicas.

Los zapallos tipo Butternut poseen
razon por la
almace-

un epicarpio muy fino
cual se hace dificultoso el
namiento de alli que la mayor entrada

se produce en el momento de cosecha
(Fig* 1).
Chiesa et al. (1984)? determinaron

el 1indice de variaciéon estacional de
precios, donde se observa que los mis-

mos suben de julio a
noviembre. En la Figura 2 se observan
los datos del afio 1988.

En el periodo de julio a noviembre
las distintas zonas contribuyen con su
produccién almacenada principlamente.
En casi todas las zonas de produccién
se realiza un almacenamiento rudimen-
tario para lograr abastecer el mercado
en los periodos de mayor demanda. Sur-
no tradicionalmente

paulatinamente

gen ademds zonas
por precios rentables a este cultivo.
De este modo el mercado estd abaste-
cido durante todo el afo.

En el presente trabajo se analiza
el periodo critico de aparicioéon de po-

dredumbres (junio a noviembre), Ila
procedencia y el agente causal, en
busca de posibles conclusiones ten-

dientes a lograr un adecuado manejo de
la poscosecha.

MATERIALES Y METODOS

Se eligieron los meses de junio y
noviembre dado que en ellos en afios
anteriores, se detectaron el mayor nu-
mero de podredumbres.

Para descartar errores en la toma
de muestras, se analizaron todos los
lotes con pérdidas ingresados al Mer-
cado Central de Buenos Aires en los
cuales tuvo intervencién el
mento de Control de Calidad.

A la muestra extraida diariamente

origen segun zona de

Departa-

se determiné el
produccion, el agente causal de la po-
dredumbre, el numero total de bultos y
el numero de bultos perdidos.

Durante el periodo se analizaron
50 muestras (Cuadro N° 1).

Se contabilizé el volumen total
del lote ingresado. La frecuencia se-
gun zona y el porcentaje del mismo con
pérdidas (Cuadro N° 2).

Dicho periodo se
determinar el o los meses criticos con
la presencia de podredumbres (Cuadro
N° 3),

Se determinaron los patégenos y su
frecuencia de apariciéon segun el nume-
ro de zapallos afectados (Cuadro N°4).

analizé para
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Figura 1: Ingreso de Anquito (por
bolsas do 20 kg) al Mercado
Central de Buenos Aires. Pe-
riodo 1985 - 1988,

Se buscé correlacionar el agente
causal con la zona de produccioéon y la
época de aparicion de los mismos con
las caracteristicas agroclimaticas del
lugar para determinar posible métodos

preventivos de control (Cuadro N° 5),

RESULTADOS
En la Figura 1 se observan los

ingresos de zapallo Anquito durante

los afios 1985 a 1988 observandose un

claro aumento de las entradas en el

momento en que los frutos son cose-
chados .
La Figura 2muestra el aumento

brusco de precios que ocurre de junio
a noviembre, periodo seleccionado para
observar las podredumbres en los zapa-
llos.

En el CuadroN° 1 se observa que
diariamente se extrajeron los lotes
con podredumbres, determinandose el
agente teniendo en
donde

causal cuenta de

provenian los zapallos, el

tamafio del lotey 1la proporcion de
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afectados. Asi pudo establecerse la
frecuencia segln zona (Cuadro N° 2 y
Fig. 3) segun fecha de [Ilegada al
mercado (Cuadro N° 3) y segun el
agente causal (Cuadros N° 4 y 5).

La Figura 4 muestra la importancia
relativa de los diferentes agentes
causantes de podredumbres y la Fig. 5
de bultos perdidos por cada agente.
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DISCUSION Y CONCLUSIONES

El analisis de todos los Ilotes
ingresados con frutos enfermos
permitié tener datos fehacientes
del problemae

A pesar de que los porcentajes de
pérdidas correspondientes a cada
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zona en estudio estan supeditados
a la relacién huésped-parasitos y
a las condiciones agroclimaticas
del cultivo en ese afio, probable-
mente las pérdidas estan también
relacionadas con la forma y el pe-
riodo de almacenamiento y con el
volumen ingresado.

Dado que el periodo libre de
heladas en las zonas de produc-
cién excepto Buenos Aires, es de
mas de 200 dias y el ciclo del
cultivo de 90 a 95 dias (Butternut
importado) puede suponerse una
cosecha de enero hasta el fin del
periodo libre de heladas de Ila
zona, supeditadas a sequias o

exceso de lluvias.

Considerando una cosecha en
febrero con sanidad en cultivo
podria suponerse que los proble-
mas de enfermedades se agravarian
en junio, por ello se tomb6 este
mes para iniciar las evaluaciones.
Las mismas se terminaron en no-
viembre porque ya no habia mas
almacenados o los que habia pre-
sentaron graves problemas de des-
hidratacion. Julio y agosto resul-
taron criticos por enfermedades en
correlacion con los volumenes in-
gresados, el productor "ya no los

puede almacenar".
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Alternarla cucunierina provino so-
lamente de zapallos infectados en
el campo en Mendoza y Rio Negro.

5. Llama la atencidon haber encontrado
abundante Rhizopus en semillas no
desinfectadas y sometidas a prueba
de germinaciéon (ejemplo en Ponca
de origen Mendoza).

El manejo cuidadoso de los zapa-
Ilos en el periodo que va desde la
cosecha hasta el minorista permi-
tirifa disminuir las infecciones
por Rhizopus y Fusarium aunque no
se espera una drastica disminucion
de Rhizopus o Fusarium por la mala
conservacion que poseen estos
zapallos.

El lavado de los frutos disminuira
el inéculo aunque puede aumentar
los riesgos por frutos dafados. Se
estan ensayando distintos fungici-
das permitidos.

Alternarla spp.v Alternarla cucu-
merina, Colletotrichum spp. y S.
sclerotiorum son patdégenos que in-
fectan los frutos en el campo que
con adecuado manejo del cultivo
podrian evitarse.
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