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INTRODUCCION

Mundialmente crece la demanda por las formas industrializadas de los tubérculos
de papa (Scott, 1972; G.N.I.P.T.1.T, 1980; Ordoéiez et al., 1981); exigiéndose
calidad adecuada a sus multiples destinos finales. La materia seca y el peso
especifico, permiten apreciar la calidad industrial y culinaria de las papas
(Ordéfiez et al., 1980-1984).

Asimismo la industria requiere una correcta tipificacion del tamafio de los
tubérculos, que informa sobre la calidad y hace a un correcto procesado de las
mismas (Gastaldi, 1985; Llorente, 1985; Castiglione, 1986). Los aminoacidos libres
del parénquima, responsables del color de chips y papas fritas luego del freido, son
también indicadores de calidad industrial (Ordéfiez et al., 1981).

Atentos a la problematica citada y por la real significancia que tienen como
determinantes de la calidad los parametros del calibrado, la materia seca y el peso
especifico los mismos se valoran en el presente Trabajo de Intensificaciéon. Ademas,
se cuantificoé quimicamente a los aminoacidos, para relacionar su concentracién con
la intensidad de color de las chips (Ordéfiez y Villeta, 1969).

MATERIALES Y METODOS

Se utilizaron tubérculos de papa Solanum tuberosum L., cvs Kennebec y Huinkul,
cosecha 1985/86, procedentes del sudeste de la provincia de Buenos Aires.

DETERMINACIONES

Discriminacion visual previa

Permitié ordenar las muestras por tamafio creciente. Del cv  Huinkul se
discriminaron los lotes A, B, y C, que agruparon un 50%, 30% y 20% del total de 800
tubérculos. Para el cv Kennebec, resultaron los lotes 1, 2 y 3, que representaron el
43%, 34% y 23% sobre 322 tubérculos considerados. En cada una de estas
subpoblaciones (lotes) se determinaron los parametros fisicos y quimicos.

Calibrado: peso unitario (Pu); en balanza monoplato OHAUSS (S=0,l1g).
longitud (Long): con regla milimetrada; valores en cm.
diametro (Diam): por calibre escala Alinox 219; valores en cm.
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Peso especifico (Pe): segin Whittenb~rger (1950), modificada por Ordoéfiez (1966);
valores en g/cm3

Materia seca: (MS): basandonos en las técnicas del AOAC (1970) y CSIRO (1972),
indicandose MSAOAC y MSCSIRO; valores en gh.

Aminoacidos libres (AA): en extractivos alcohélicos (Linskens, 1961), valorandolos
fotocolorimétricamente por la reaccién de [la ninhidrina
(Clark, 1966); valores en mg%.

Evaluacion del color en las impresiones al freido: mediante la técnica propuesta por
Ordériez y Villeta (1969).

Analisis estadistico

Se calcularon los estadigrafos descriptivos, docimandose la informacién por el
test "t" de Student (Snedecor, 1966). Se estudiaron las correlaciones entre 17 pares
seleccionados en cada cv, con un nivel de significancia p=0,05 (Bancroft, 1979). Se
indican los 8 pares que correlacionaron mas estrechamente, presentando diferencias
estadisticas significativas.

RESULTADOS

Los valores correspondientes al calibrado de los cvs Huinkul y Kennebec figuran
en los Cuadros N° 1y N° 2.

Se comprobé en los dos cvs que la discriminaciéon visual previa fue coincidente
con los valores crecientes del calibrado. El ordenamiento de los lotes en el cv
Huinkul por ambas formas (visual y calibrado) result6: Lote A B C, y en el cv
Kennebec Lote 1 2 3 .

El analisis estadistico entre lotes presenté diferencias significativas (d.s.) y
en todos los casos los CV% fueron bajos.

Los datos de MS, Pey AA de los cvs en estudio, se indican en los Cuadros N°3 y
N° 4.
En ambos cvs losvalores de la MSAOAC superaron a losdelaMSCSIRO. Se

verificaron d.s. y bajos valores de CV. Es evidente que el uso de una u otra
técnica para cuantificar la MS, brinda informacién distinta.

En el cv Huinkul la tendencia asumida por la MS (ambos métodos), acompafi6 al
calibrado. Para el cv Kennebec s6lo la MSCSIRO guardé relaciéon directa con los datos
crecientes del calibrado.

El Pe adoptdé valores particulares a cada cv; siendo la tendencia general de los
mismos coincidente en ambos cvs, con los datos crecientes del calibrado,
verificandose ademds d.s. estadisticas entre lotes. 3

Para el cv Huinkul el Pe fluctu6 de 1,079 a 1,104 g/cm , el perfil del mismo
acompafi6 a la MS (ambos métodos). En el cv Kennebec los datos del Pe fueron de 1,095
a 1,117 g/cm y coincidié su tendencia creciente con la adoptada por la MSCSIRO.

La concentracién de los AA fue de 148 a 170 mg% en el cv Huinkul, y de 98 a 118
mg% para el cv Kennebec. En los dos cvs estudiados se verifico d.s. estadisticas
entre lotes. Los AA no se relacionaron con ninguno de los parametros previamente
anal izados.

Evaluacion del color en las impresiones al freido
En el cv Huinkul la mayor intensidad del color en las impresiones al freido, no
se correspondi6é con el aumento de la concentracién de los AA. En el cv Kennebec, la

evaluacion de las impresiones fue convincente, pues la mayor coloracién en las
mismas coincidié con datos crecientes de AA.
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Cuadro N® 1: Valores medios de los parametros del calibrado en el cv Huinkul

Al leer letras distintas en sentido horizontal indica d.s., p- 0,05
Al leer letras x en sentidq vertical indica d.s., p= 0,05
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Cuadro N* 5: Analisis conjunto de regresioéon y correlacion lineal simple

Analisis de regresion y correlacion lineal simple

De los 17 pares estudiados en cada cv, salvo los integrados por los AA, el resto
present6é una alta correlacion (r= +0,77 y +0,98), pero sin d.s. estadisticas.

El analisis conjunto de datos para ambos cvs, permitié diferenciar 8 pares con
estrecha correlacion (r= +0,89 y +0,93), que resultaron estadisticamente con d.s. y
que se indican en el Cuadro N° 5.

DISCUSION

Los paréametros del calibrado acompafiaron en ambos cvs, a la discriminacién visual
previa. Se confirma asi la utilidad practica de la citada metodologia, por la cual
un operador adiestrado puede tipificar por tamafio los tubérculos de papa con un buen
margen de seguridad (Gastaldi, 1985; Lldérente, 1985).

El contenido de NS permite inferir la calidad industrial y culinaria de los
tubérculos de papa. Sin embargo no hay coincidencia entre los distintos autores,
acerca de cual debe ser el porcentaje de NS mas adecuado, segin el destino final
(Ordoéiiez et al., 1982).

En este estudio los datos de la NSAOAC superaron a los de la NSCSIRO, difiriendo
con los resultados obtenidos por otros autores en cvs distintos (Ordéfiez et al.,
1984). Se sefiala que el uso de uno u otro método para cuantificar a la MS, informara
distinto, respecto de este relevante parametro de calidad.

La NSCSIRO correlacion6é estrechamente con los parametros del calibrado. En
particular la funciéon de regresion del par NSCSIRO-Pu, permitird estimar globalmente
los porcentajes de NS en los dos cvs estudiados.

Internacionalmente a partir del Pe de los tubérculos de papa, es comin estimar
los datos de la NS y el almidon (Schippers, 1976; Linsay y Wilson, 1969). En la
Argentina Ordofiez et al., 1984, sefialan que el uso de esta metodologia requiere la
confeccién de nuestras tablas de conversion. Atentos a esta linea de investigacion,
se verificé en el presente estudio una alta y significativa correlacion (r= +0,89 y
+0,95), en los pares Pe-NSAOAC y Pe-MSCSIRO. Mediante las respectivas funciones de
regresion se puede aproximar en ambos cvs los porcentajes de MS.

El contenido de AA varia en funciodn del cultivar, fertilizacion y estado
fisiolégico del cultivo (Kiryukhin, 1975; Fitzpatrick, 1969; Ordéfez, 1971). En este
trabajo los AA no correlacionaron con ninguno de los parametros analizados,
evidenciando su variabilidad.
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La comparacion visual del color de las impresiones al frefido versus Ila
concentracion quimica de los AA, sdlo resultdé convincente en el cv Kennebec. Se
estima interesante proseguir con los ensayos de la técnica propuesta por Ordoéfiez y
Villeta (1969), para establecer su validez practica pues se considera al color de
las chips y papas fritas, como una importante propiedad organoléptica que hace a la
aceptacion de las mismas por parte del publico consumidor (Ordoéfiez et al., 1981).

CONCLUSIONES
Del analisis de los resultados se concluye:

-La discrimaciéon visual previa por tamafio creciente de los tubérculos de papa
cvs Huinkul y Kennebec, coincidié con la tendencia del calibrado.

-En ambos cvs los contenidos de MSAOAC oscilaron de 23 a 25 g% y los de la
MSCSIRO fueron de 20 a 22 gh.

-Estadisticamente la MSAOAC y 1la MSCSIRO (ambos cvs) presentaron d.s.,
sefialandose la distinta informacion que da el uso de una u otra técnica.

-La MSCSIRO correlacioné estrecha y significativamente con todos los parametros
del calibrado en los dos cvs analizados.

-Para ambos cvs, la ecuacién de regresion del par MSCSIRO-Pu permite estimar los
porcentuales de materia seca.

3
-El peso especifico fluctu6 de 1,070 a 1,120 g/cm en ambos cvs.

-El peso especifico correlacion6 estrecha y significativamente con la materia
seca (ambos métodos) en los dos cvs analizados.

-Las ecuaciones de regresién de los pares Pe-MSAOAC y Pe-MSCSIRO permiten
estimar los porcentuales de materia seca.

-La concentracion de los aminoacidos fue de 98 a 170 mg% en ambos cvs.

-S6lo en el cv Kennebec el mayor contenido de aminoacidos se correspondié
visualmente con un aumento de coloracidon en las impresiones al freido.

-Todos los parametros analizados en este trabajo son determinantes de la calidad

industrial. Por su fintima relaciéon, el estudio aislado de uno de ellos, no
permite lograr la informacion global respectiva.
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NORMAS PARA LA PRESENTACION
DE LOS TRABAJOS

1- La revista de la Facultad de Agrono-
mia es el 6rgano de dicha Casa de Estu-
dios .

2- El Comité Editor considerara para su
publicacién los manuscritos de suscrip-
tores de la revista no publicados ante-
riormente, que le sean entregados.
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agronoémico.
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trabajos descriptos y de su presenta-
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oriente acerca del contenidoT evitando
“contribucioén’, "estu-
etc.

términos como:
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8- Los autores agotaran las posibilida-
des de presentar su trabajo en la minima
extension. Salvo casos excepcionales,
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res mas pequefos.

9- Los manuscritos
direccion postal y el
del autor o autores. Los nombres
de taxones llevaran la sigla del
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Ilevaran el nombre y
lugar de trabajo
latinos

autor

10- Los llamados al pie de la pagina, se
indicaran con ndmeros arabigos, entre
paréntesis y a continuacién de la pala-
bra correspondiente; la nota respectiva
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