ANEXO
1. IDENTIFICACION DE LA ASIGNATURA

Nombre de la asignatura: Manejo de la Postcosecha de Frutas: indices de Madurez y
Tecnologias Aplicadas

Caracter de la asignatura: Optativa

Catedra - Departamento: Céatedra de Fruticultura — Departamento de Produccion Vegetal
Carrera: Agronomia

Periodo lectivo: 2022 - 2024

2. CARACTERISTICAS DE LA ASIGNATURA

Duracién: Bimestral

Profesor responsable de la asignatura: Ing. Agr. M.Sc. Gloria Silvia Salato
Carga horaria para el estudiante: DIECISEIS (16) horas — UN (1) crédito.
Correlatividades requeridas

Sistemas de Proteccion Vegetal

Sistemas de Riego y Drenaje -regular y/o aprobada-

Modalidad: Taller

La asignatura puede ser utilizada, de acuerdo con lo establecido por la Resolucion CS. 6180/16 y su
modificatoria RESCS-2021-430-E-UBA-REC, para acreditar la asignatura obligatoria “Taller de
Practica lll: Intervencién critica sobre la realidad agropecuaria mediante la articulacion con las
aplicadas Agronémicas’, si al momento de cursaria tiene acreditada la asignatura obligatoria “Taller de
Préactica II”’y cumplidas las correlativas requeridas.

3. FUNDAMENTACION

En la produccion fruticola el principal objetivo es la obtencion de frutos en cantidad y calidad.
El tratamiento de éstos se debe ajustar segun el tipo de fruto y sobre todo a su caracter de
perecederos, debido al elevado contenido hidrico, lo que conlleva a la pérdida de fruta,
ademas de su valor comercial. Por lo tanto, es necesario realizar un correcto manejo en
postcosecha que permita disminuir estas pérdidas y conservar la fruta desde el momento en
gue es cosechada hasta el mercado minorista y/o consumidor final. En consecuencia, la
capacitacion en el uso de distintas técnicas y equipos para la determinacion de calidad y la
puesta en practica de diversos tratamientos de postcosecha es fundamental a la hora de
formar recursos humanos que intervengan en el proceso de control de calidad y manejo pre y
postcosecha en frutales.

El estudiante, durante el desarrollo de la materia Fruticultura, adquiere los conocimientos de
las bases fisiologicas de la postcosecha de los productos fruticolas y de las técnicas mas
importantes para su manejo. El taller es una oportunidad para que el futuro profesional,
complementando los conocimientos aprendidos en la asignatura Fruticultura, pueda
manipular los materiales vegetales y las herramientas técnicas y sea capaz de analizar y
tomar decisiones acerca del manejo en postcosecha a partir de un conocimiento teorico
amalgamado con el dominio de la destreza.

4. OBJETIVOS GENERALES
Que los estudiantes logren:

. Desarrollar habilidades practicas para la identificacion y la solucién de problemas en
el &rea de poscosecha de frutas.

. Conocer diferentes tecnologias de postcosecha de frutos y su aplicacion.

° Realizar un adecuado manejo y conservacion de los distintos tipos de frutos teniendo
en cuenta sus caracteristicas. ARCD-2021-331-UBA-DCT FAGRO
° Conocer la normativa argentina sobre indices de madurez para la cosecha de frutas.
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° Utilizar diferentes equipos para la medicion de indices de madurez de frutas.
5. CONTENIDOS

Contenidos conceptuales

Definicion de postcosecha. Importancia del manejo de la fruta en postcosecha. Calidad de
frutas. Normas de calidad, seguridad e higiene. Caracteristicas de los frutos. Crecimiento y
proceso de maduracion de los frutos. Produccion de etileno. Indices de madurez.
Enfermedades fisiogénicas. Daflos mecanicos y dafios por frio. Tecnologias aplicadas para
el control de la maduracion: Conservacion en frio; Atmésferas controladas y modificadas;
Tratamientos con altas temperaturas y radiacion ultravioleta. Tipos de embalajes e
importancia del disefio.

Contenidos procedimentales

1) Medicién de indices de madurez: acidez titulable, contenido de sélidos solubles, firmeza,
color, produccién de etileno y diéxido de carbono. Manejo de diversos equipos, a saber:
colorimetro, penetrometro, refractdmetro y cromatografo. Principios de funcionamiento y
forma de utilizarlos.

2) Conservacion en frio y medicion de los parametros quimicos y fisicos afectados por este
tratamiento.

3) Acondicionamiento de frutos para la aplicacion de tratamientos térmicos de alta
temperatura.

4) Acondicionamiento de frutos para la aplicacién de tratamiento de UV en frutos enteros y
cortados.

5) Observacion de enfermedades de origen biolégicas y fisiogénicas y tratamientos
adecuados para su manejo.

6) Reconocimiento y evaluacion del dafio mecanico en frutos (dafios por vibracion, impacto,
compactacion)

6. METODOLOGIA DIDACTICA Y FORMAS DE INTEGRACION DE LA PRACTICA

El taller propone ahondar en los conocimientos acerca de la fisiologia, metabolismo de los
frutos y tecnologias relacionadas con la postcosecha. Se pretende relacionar la teoria
aprendida por los estudiantes en la cursada de la materia fruticultura con préacticas
avanzadas, realizadas en laboratorio, utilizando equipos adecuados para la determinacion de
la calidad de los mismos a través de los indices de madurez (fisicos, quimicos y bioldgicos).
Ademas, se pondrdn en practica diversos tratamientos (térmicos, UV, atmdsferas
modificadas) para la prolongacion de la vida de las frutas en postcosecha.

Durante el desarrollo del taller los estudiantes, con la guia del docente, realizaran, entre
otras, las siguientes actividades

1) Medicion de indices de madurez en frutos de diferentes especies:

a) Medicion de acidez titulable.

b) Medicion de contenido de soélidos solubles con refractdmetro.
c) Medicién de firmeza con penetrometro.

d) Medicion de color, con colorimetro Konica Minolta.

2) Medicion de los parametros quimicos v fisicos afectados por la conservacion en frio.

3) Efectuar el acondicionamiento de frutos para la aplicacion de tratamientos térmicos de
alta temperatura. Poner en préctica el tratamiento.

4) Efectuar el acondicionamiento de frutos para la aplicacion de tratamiento de UV en frutos
enteros y cortados. Poner en practica el tratamiento.

5) Evaluar el dafio por enfermedades de origen bioldgicas y fisiogénicas y realizar algunos
tratamientos adecuados para su manejo.

6) Reconocimiento y evaluacion del dafio mecanico en frutpgkdpiferencies-disrentas tineroe
dafios (dafios por vibracién, impacto, compactacion) B
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7) Discusién de trabajos sobre nuevas tecnologias para la postcosecha de frutas.

7. FORMAS DE EVALUACION Y APROBACION DE LA ASIGNATURA

Los estudiantes deberan realizar dos exadmenes: uno de cardcter practico y otro escrito
orientado a evaluar contenidos de caracter tedrico.

Requisitos para aprobar la asignatura:

a) acreditar al menos el 75 % de asistencia a las clases

b) aprobar el examen préctico y el escrito (ambos) con una calificacion final
individual igual o superior a cuatro (4) puntos en una escala numérica de 0-10 puntos, que
implica al menos haber alcanzado un 60% de logro en las capacidades o competencias
propuestas como objetivos del Taller. La calificacion final es el promedio de las dos
calificaciones.

El estudiante que-no alcance los requisitos establecidos para la aprobacion de la asignatura
quedara “libre” como unica condicién alternativa.
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