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Produccién Porcina — Plan 2008

1. ldentificacion de la Asignatura

Nombre: Produccién Porcina
Catedra: Porcinotecnia
Departamento: Produccion Animal
Carrera: Ingenieria Agronémica

2. Caracteristicas de la Asignatura

Ubicacion en el plan de estudio: 2° cuatrimestre del 5° afio de la carrera

Duracién: 4 meses. La asignatura tiene caracter de electiva de las producciones
animales, para alumnos que tengan aprobadas Mejoramiento Genético Animal vy
Nutricion y Alimentacion Animal. '

Coordinador: Ing. Agr. Lorenzo R. Basso

Docentes:

Ing. Agr. Lorenzo R. Basso (MSc. Dr.)
Profesor Asociado (Dedicacion Parcial — por ejercer funcion de Decano)

Ing..Agr. Daniel Papotto
Jefe de Trabajos Practicos (Dedicacion Semi Exclusiva)

Ing. Zoot. Sonia J. Moisa
Ayudante Primera (Dedicacién Exclusiva)

Ing. Zoot. Verénica Rocha
Ayudante Primera (Dedicacion Exclusiva)

Carga horaria: 48 horas catedra (3 créditos)

3. Fundamentacion

El desarrollo de ‘las ‘actividades’ de la asignatura se realiza abordando la
problematica de la cadena de valor de la carne porcina, con un enfoque sistémico.
Esta visiéon. conduce a considerar'que ‘el eslabén de- la produccién; cuenta no solo
con grandes: empresas, ‘sino: también. .con: numerosas. pymes; que. resultan: de
relevancia en los aspectos socioeconémicos.. Dichas pymes necesitan de un.apoyo
para alcanzar su desarrollo y los recursos humanos involucrados requieren de una
mayor y mas especifica capacitacion.

Por otra parte, es imprescindible considerar la calidad del producto, de manera
de satisfacer las exigencias del consumidor. En este sentido sistemas productivos
que respetan el bienestar animal, el correcto manejo de las excretas y su impacto en
el medio ambiente no dejan de analizarse.
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El aspecto econémico de la produccién cobra trascendencia cuando

comprendemos que la Argentina tiene todas las condiciones para ser competitiva‘en’

la produccion de carne porcina, frente al mercado externo, mientras que en el

mercado interno dicho producto tiende a posicionarse cada vez mejor en relacion a
otras carnes.

En sintesis, el objetivo de la asignatura es afianzar el conocimiento en el
desarrollo de tecnologias para lograr una produccion porcina sustentable.

4. Objetivos

Objetivo General:

Que el alumno sea capaz de comprender el funcionamiento de un sistema de
produccion porcina, identificando y analizando los problemas, para asi mejorar
productiva y econdmicamente la empresa.

Objetivos Particulares:

1) Identificar y priorizar los componentes de un sistema de produccion porcina,
asi como sus interacciones comerciales y con el medio ambiente.

2) Establecer prioridades  entre los distintos factores de produccidon que
intervienen en el resultado de la empresa.

3) Evaluar el impacto de los cambios posibles a introducir en el sistema, sus
implicancias biologicas y econdémicas.

5. Contenidos

5.1 Contenidos minimos

Introduccion al conocimiento del cerdo. Produccion de cerdos en Argentina y el
mundo. Alimentacion. Reproduccion. Bienestar porcino. Instalaciones y equipos.
Produccion y medio ambiente. Comercializacion. Coordinacion e integracion de la
cadena porcina. Eficiencia de rebafios y diagnéstico de establecimientos.
Economia de la produccién. Calidad de la canal y de carne. Los recursos
humanos.

5.2 Programa Analitico
1) Introduccion al conocimiento del cerdo
Origen e historia
Caracteristicas de la especie porcina

Estudio del exterior del cerdo y principales'cortes comerciales
Material genético
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2) Produccion de cerdos en Argentina y el mundo

Historia y situacién actual

Poblacion y localizacién de la produccion
Sistemas de produccién

Objetivos de produccion

Consumo de carnes e indices de ef|C|enC|a
Comercio en el mundo

3) Alimentacién

Requerimientos nutricionales para las distintas etapas. Tablas
Composiciéon y uso de alimentos tradicionales y no tradicionales
Presentacion de raciones
) Sistemas de alimentaciéon
, Manejo de la alimentacion en las distintas etapas de la produccion

4) Reproduccion

Comportamiento reproductivo de la hembra y del macho
Sistemas de servicio natural: grupal y controlado o a mano
Inseminacion artificial

Manejo de la gestacion y del parto

Manejo de la lactacion

Fallas en la reproduccion

5) Bienestar porcino.

Bienestar durante la produccidn
Bienestar durante el transporte
d Bienestar durante la faena

6) Instalaciones y equipos

Requerimientos basicos para su disefio
Caracteristicas de las instalaciones en los sistemas confinados
Etapa reproductiva
Etapa de crecimiento y engorde
Caracteristicas de las instalaciones en los sistemas al aire libre
Etapa reproductiva
Ya¥a Etapa de crecimiento y engorde
L(q Equipos e instalaciones accesorias

7) Produccién y medio ambiente
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Configuracién de los sistemas productivos
Impacto ambiental de los modelos productivos sobre el suelo, agua y aire
Alternativas para disminuir la contaminacién

8) Comercializacion

Canales de comercializacién interna: oferta y demanda
Sistema nacional de evaluacion de reses porcinas

9) Coordinacion e integracion de la cadena porcina

Conceptos basicos

Los actores de la cadena
Tipos de integracién
Descripcion de casos

10)Eficiencia de rebafios y diagnéstico de establecimientos

Calculo de la composicion del rebafio. Factores a considerar
Estimacién de la eficiencia zootécnica: IUAR e ICR

El manejo en lotes o bandas: fundamentos y ventajas

Otros indices de eficiencia productiva

Metodologia del diagnéstico. Redaccion del informe técnico

11) La gestidon econémica de la empresa

Caracterizacion economica de la empresa porcina
Inversiones y costos

Composicién del costo de produccion

Margen o beneficio

Analisis de sensibilidad

12) Calidad de la canal y de carne

Concepto de calidad

Caracteristicas de la carne de cerdo

El proceso de faena

Factores que afectan la calidad de la canal
Factores que afectan la calidad de la carne
Produccién organica de carne porcina

13) Los recursos humanos
Caracteristicas del trabajo en granjas porcinas



Estrategias en el manejo de los RRHH
Influencia de los RRHH en el proceso productivo

6) Metodologia didactica

El curso se realiza bajo la modalidad de clases presenciales te6rico-practicas,
donde se imparten los conocimientos necesarios, asi como se discute el material
bibliografico sugerido al inicio del curso y se resuelven situaciones problematicas de
casos reales. Los grupos estan integrados por 30 a 40 alumnos, bajo la
responsabilidad de un profesor y/o auxiliar docente.

7) Evaluacion:

El método de evaluacion consiste en un parcial integrador, el que permite la
= promocion del curso o su regularidad, de acuerdo a la calificacion obtenida.
Se consideran visitas a una planta de alimentos balanceados, un matadero y/o
frigorifico procesador y un establecimiento productor.
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