
Uotonridad d* Emnoa AJm 0 0 1 0 3

P R O G R A M A  

D B

H O R T I C U L T U R A  2

Pro/'. Tífuiw: Jr* A*r6a MANUEL 

Aprobado por resolución (C.D.) 

agosto de 1976Expió. Nro. 126376/79

Bmuoo Ates 

BIBLIOTECA CENTRAL

1981



HORTICULTURA

PROGRAMA ANALITICO 

TEMAS GENERALES

1. Importancia de las hortalizas como alimento. La Horticultura y su relación 

agro-económica con los restantes sectores de la producción.

2. Definición de la asignatura. La Huerta como Empresa Agrícola. Niveles de 

producción: familiar y comercial. Planificación de la explotación hortícola. 

Horticultura intensiva y extensiva.

3. La producción de hortalizas en función del clima. Posibilidades presentes y 

futuras de la Horticultura Argentina. Características de las regiones produc­

toras nacionales.

4. El suelo y el agua en la Agricultura Intensiva. La materia orgánica en la pro­

ducción hortícola. Fertilización.

5. Estado actual de la mecanización de labores culturales en la Horticultura Ar­

gentina. Equipos especiales requeridos por la producción de hortalizas.

6. Características del control químico de malezas en Horticultura.

7. Forzado de cultivos en Horticultura. Definición. Importancia actual y futura

de su empleo. Técnicas utilizadas según zonas de producción, especies cultiva­

das y rentabilidad pronosticada.

8. Utilización de reguladores de crecimiento en Horticultura. •

9. Comercialización de hortalizas. Sistemas vigentes. La intermediación y su in­

fluencia. Mercados mayoristas. Caracter ísticas de funcionamientos. Tipifica­

c ión  de hoiiaiizas y envases.

10. La industrialización hortícola. Envasado al natural, deshidratado, fabricación 

de encurtidos y de pimentón. Su futuro en función de mercar* potenciales.

11. Centros de investigación hortícola del país. Técnica, rugares y especies. Resul­

tados obtenidos hasta el presante.

12. La produedóu de semillas de hortalizas en la República Argentina 

^«nucióos. Importación de imillas, origen, cantidad» y valores económicos.



TEMAS ESPECIALES

S» estudiarán los siguientes cultivos:

1.
i

Tomate. Pimiento. Berenjena.

Z Papa, y

3. Batata.

4. Cebolla. A ja

5. Cruciferas.

6. Quenopodiáceas.

7. Umbelíferas. W l 0

a Cucurbitáceas.

9. Lechuga. Escarola.

10. Espárrago.

11. Frutilla.

12. Alcaucil. Cardo.

13. Arveja.

14. Maíz dulce.

15. Leguminosas.

La unidad completa de estudio para cada cultivo comprenderá los siguientes puntos:

a) Origen e importancia del cultivo (económica y alimenticia). Sstadistiearde 

producción.

b) Descripción botánica.

c) Requerimientos de clima y suelo.

d) Cultivo: implantación, labores culturales y cosecha. Labores culturales: aporques, 

riego, fertilización, tratamientos sanitarios.

e) Variedades.

n Factores adversos y su control: plagas, enfermedades, (enfermedades ñsiogémcas) 

malezas.

9) Aiitidcenamien to.

b) Mejoramiento. Centros de trabajo en el país.

i) Comercialización. Características de tipificación.

j) Industrialización.

Costos de producción.



PROGRAMA DE EXAMEN

BOLILLA 1

Papa: Variedades. Factores adversos y su controL

Zanahoria: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica. Requerimientos de 

clima y suelo. Implantación del cultivo y labores culturales.

Espárrago: Unidad completa.

Poroto chaucha: Unidad completa.

BOLILLA 2

Tomate: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica. Zonas de producción.

Requerimientos de clima y suelo. Variedades.

Poroto seco: Unidad completa.

Repollo y Brócoli: Unidad completa.

Manejo del suelo y del agua. Aplicación de abonos y fertilizantes en horticultura. 

BOLILLA 3

Lechuga: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica. Sistemática Requeri­

mientos de clima y suelo. Problemas de floración prematura. Variedades. 

Pimiento: Cosecha Almacenamiento. Factores adversos y su controL Comercialización. 

Variedades:

Cruciferas: Clasificación de las variedades botánicas. Cultivares.

Reguladores de crecimiento en horticultura

BOLILLA 4

Ajo: Implantación del cultivo. Variedades. Factores adversos y su controL 

Zapallo: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica Requerimientos de 

clima y suelo. Implantación del cultivo. Labores culturales.

Berenjena: Unidad completa 

) Mecanización en horticultura

BOLILLA 5

Cebolla; siembra y labores culturales. Factores adversos y su controL 

Melón: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica.Requerimientos de clima 

y suelo. Imple rión del cultivo. Labores culturales.



Legumbres sacas -Garbanzo y Lenteja-: Unidad complau.

Control de malezas en horticultura

BOLILLA 6

Arveja: Sistemas de cultivo. Implantación del cultivo. Labores culturales.

Ajo: Cosecha. Almacenamiento. Comercialización. Mejoramientos.

Zapallito de Tronco: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica Requeri­

mientos de clima y suelo. Regiones productoras de hortalizas.

BOLILLA 7

Papa: Requerimientos de clima y suelo. Implantación del cultivo. Labores culturales 

Rotaciones.

Alcaucil y Cardo: Labores culturales. Cosecha. Almacenamiento. Factores adversos y su 

control. Mejoramiento.

Maíz dulce: Cosecha Almacenamiento. Factores adversos y su controL

Comercialización de productos hortícolas.

BOLILLA 8

Tomate: Cosecha Almacenamiento. Comercialización. Industrialización.

Zanahoria: Variedades. Factores adversos y su control. Cosecha Comercialización. Alma- \~ 

cenamiento. Mejoramiento.

Sandía: Unidad completa

Cebolla: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica. Requerimientos de clima 

y suelo.

BOLILLA 9

Batata: Variedades, Cosecha Almacenamiento. Comercialización. Mejoramiento.

Apio: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica Variedades. Requerimientos 

de clima y suelo.

Frutilla: Unidad complata

Forzado en horticultura



BOLILLA 10

Ajo: Requerimientos de dixna y suelo. Labores culturales.

Arveja: Variedades. Factoces adversos y su controL Cosecha. Cocnercariisación. Almace­

namiento. Mejoramiento.

Maíz dulce: Origen e inportanda del cultivo. Descripción botánica Variedades Mejora­

miento.

Alcaucil y Cardo: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica Variedades.

BOLILLA 11

Cebolla: Cosecha Almacenamiento. Comercialización. Mejoramiento.

Espinaca: Unidad completa.

Maíz dulce: Requerimientos de clima y suelo. Implantación del cultivo. Labores culturales.

Industrialización de hortalizas.

BOLILLA 12

Arveja: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica. Requerimientos de clima 

y suelo. Mejoramiento.

Melón: Labores culturales. Cosecha. Factores adversos y su control. Comercialización. Al­

macenamiento. Mejoramiento.

Coliflor: Unidad completa.

Tomate: Factores adversos y su controL Mejoramiento.

. BOLILLA 13

Lechuga: Labores culturales. Cosecha. Mejoramiento. Almacenamiento. Factores adversos. 

Comercialización.

Pimiento: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica. Requerimientos de cli­

ma y suelo. Labores culturales. Implantación del cultivo.

Acelga y Remolacha: Unidad completa.

Requerimientos climáticos de ios cultivos hortícolas.

BOLILLA 14

Batata: Requerimientos de clima y suelo. Implantación del cultivo. Labores culturales.



Agio: Implantación dal cultivo. Labores culturales. Coesdu. tesadveraos y n  

controL Cometdattudóa. Almacenamienta Mejoramiento.

Papa: Origen • importancia dal cnltivo. Descripción botánica. Mafcramiaota 

Zapato: Factores adversos y  su controL Cosecha. Variedades. Almacenamiento. Comer

BOLILLA 1S

Pspa: Zonas df producción. Implantación del cultiva Labores culturales.

Batata: Origen e importancia del cultivo. Descripción botánica.

ZapaBito da tronco: Implantación del cultivo. Labores culturales. Cosecha. Variedades.

Factores adversos y  m controL Mejoramiento.

Valor nutritivo de las hortalizas.

BOLILLA 16

Papa: cosecha. Almacén amienta Comercialización.

Batata: Factores adversos y  su controL 

Pepino: Unidad completa.

Producción de ternillas hortícolas.

P


