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i . PROGRAMA DE LA MATERIA
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Cbjetivo de ls materis. Definicidn de los sistemab de pr

introducciéﬁ.
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duceidn
Intensive. Descripcidn de los sistemss florf{cols,! hort(cola y

frutfcols, Credo de intensided de ceds produccién. Participauién
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de cade sector en el Producto Bruto Interno. Ii i
Regiones productores. Aptitud ecolégica, Posibilidades S#eaeAien

y futuress,
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Formas de propegacién, Sexuelt ventejes y dssvantajaa. Asexusl o

agémicax rszones psra su empleo, Propagacién por medio 4{ modifi-

cocionos dsl cormol estolones, rizomes, tubérculoa, bulbos, raf-
ces, Propegecifn por estaces: beses snetémices y fiaiolégicas:
Tioos de estecs, Acodos: métodos de acodado, Injertaciénx objeti-
vcs, beses nnatdmicas y fislolépicas. Tipos de iniarto. HicrOpro-

pegacidn vy si temas de cultivo de tejidos,

forzedo, ‘ E i

Siayamas de proteccién de cultivos, Bslance lumfnico y térm‘co.
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Hateri les pora recubrimiento, Vidrio, Materisles plésticos. Ce-

.actarfs“icaa. Comportamiento frents a distintas longitu%es ds on-

oa. Usos, Hulching © scolchemiento, Solarizacién.nSia.emaa fog-
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zados y ssmiforzadosl concepto, tipos, Objetivos de uso o impor-

tancia ge cada uno, Hatarialea vtilizados, l

Invernaderoa. Tipos de aatructuras. Fectores » tan%r en :Qenti en

su instelecibn, Control ds factores ambisntales! LLminos.éad,1
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CQz, humeded y tempsrature. f ) :

Iﬁplantacién de cultivos.,
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Formes de iniciecibn del cultivos directss e indirectes, |Prepare-
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cibén del suelo o sustrato.
Lgbores cultureles: conduccibn, raleo, pode, rertiLizacijJ, rlego,

trbtamientos soniterios, utilizacién de reguladors cimiLn-
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to. Cosecha: distintaa formas,
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Mécanizaciénx equipos pare siembre, lsbores cultursles vy ,osecka.
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ptos de celided nutricionel, c6+erciaﬂ.y ta?no;

Fectorss de pracbnachoﬁ{nualo,
[

y fialélég%ﬁos.

+ Dbjetivos. Conce
1égics, Productos perescederos,
clime y manejo,.

Fsctores del producto:
trenspiracién vy madurscifn.

estructurales, genéticos
FactOﬁea bidticos y e-

Respirscibn,
bidticos,. : :
: Opsrscionos de poscosechs psara productos perecederos. ﬁaco;eccién.

Acpndicionamiento, Conservecién: distintos gistemas,

i Preenfriado.
i

Transporte.

- Comercislizacién. 1
Caract%rizuc én del mer-

' Sistemss de comercislizacién meyoriste.
cedo internc. Censles de comercielizacién. Tigificeclén. Mercado
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f fstacionalidad. Perecibilidad. Conservecién.
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