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P R O B L E M A T I C A  C E  L A  D I S C I P L I N A

"SE ADVIERTE QUE LA INADECUADA APLICACION DE LOS PRINCIPIOS DE 
NUTRICION, IMPONE DISTINTOS TIPOS DE LIMITANTES EN LOS SISTEMAS DE

PRODUCCION ANIMAL"

i: LOS AVANCES EN LA i riV ESTÍO ACION APLICADA A LA NUTRICION HAN 
SIDO DESPAREJOS PARA LAS DISTINTAS ESPECIES DE ANIMALES.

2: KO SE DISPONE DE INFORMACION SISTEMATIZADA REFERIDA A LOS 
SISTEMAS DE PRODUCCION PASTORILES.

C: EL MANEJO N U T R I C I O N A L  ES, D E N T R O  DE LA P R O D U C C I O N  A N I M A L ,  U N A  DE L A S  TRE S  
A C T I V I D A D E S  DE M A Y O R  D E M A N D A  I N T E L E C T U A L .

-I: H A B R I A  E V I D E N C I A S  DE U N A  I N A D E C U A D A  T R A N S F E R E N C I A  DE L O S  
C O N O C I M I E N T O S  A C T U A L M E N T E  D I S P O N I B L E S .

5: C O N  D E M A S I A D A  F R E C U E N C I A  SE D A N  S I T U A C I O N E S  D E S F A V O R A B L E S  EN L A S  R E L A C I O N E  
E C O N O M I C A S  I N S U M O / P R O D U C T O .

6: F U E R T E  I N C I D E N C I A  DE F A C T O R E S  NO T E C N O L O G I C O S  E N  LA  
F O R M A C I O N  DE L O S  C O S T O S  D E  P R O D U C C I O N .

O B JE T IV O S DEL CURSO
•. * • ;  ̂: •’ yr ;V' * * •’* * ' í

E L  O B J E T I V O  D E  E I S T E  C U R S O  D E  N U T R I C I O N  A N I M A L  E S  Q L J E , E N  C U A L Q U I E R  
C I R C U N S T A N C I A ,  E L  A L U M N O  C O N O Z C A  Y  M A N E J E  E L E M E N T O S  T E O R I C O S  Y  

P R A C T I C O S ,  Q U E  L E  P E R M I T A N  E F E C T U A R  U N  D I A G N O S T I C O  D E  S I T U A C I O N ,  Y  
O P T I M I Z A R  L-A C O M P O S I C I O N  Y  E L  C O N S U M O  D E  L A  D I E T A  M A S  A P R O P I A D A  .A 

D I C H A  S I T U A C I O N , r  D E  M A N E R A  T A L  Q U E  L A  R A C I O N ,  S A T I S F A G A  L O S  
R E Q U E R I M I E N T O S  N U T R I O I O N A L E S , C O N S E R V E  E L  E S T A D O  D E  S A L U D  E N  L O S  

A N I M A L E S  Y  P E R M I T A  M A X  I M I  Z A R  L O S  B E N E F I C I O S  DEL. S I S T E M A  D E  P R O D U C C I O N
P R E S E R V A N D O  E L  E C O S I S T E M A ..
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Genersiicsoes; esfinicion 3 * aliaencs y nu:nen:e.
Concepto ¿s nutririin y alimentación.
Clasificación de los alimentos. Originales y Succrcductcs. 
Carscts-ísticas nutrícicnales.
E-aLación química; =:s:=úas de análisis.

- * •* n. n;¡ {-3 i rn-h i C ’ Ó« ira.
Ccr.ceoto as caiioao as a; imsrtos.Su ?va.uác::n; ;ri:er.:-s; 

Valor Nutritivo.
Valor Alimenticio.
Va.or '-rocuctivc.

F¿ctoras que la afectan._______________

Al finalizar la unidad, se escara qua los aluancs sean ca-oaces je identificar / caracterizar les alimentos a 
cosur.si; recenocer almentos per sus características c-ganclépticss; usa- teclas cara obtener internación seb 
atinentes; tesar y acondicionar .nuestras para su análisis: solicitar análisis a un laboratorio cara "estovar probles 
particulares; seleccione- los análisis ñas adecuados; interpretar ios resultados ce les análisis; extrapolar los dat 
disponibles (tablas o análisis) a distintas situaciones conociendo sus Imitaciones y alcances.

U N I D A D  H Q  2.,;; P R I N C I P I O S  B A S I C O S  D E L  M E T A B O L I S M O  D E  L O S  H I D R A T O S  DE
C A R B O N O .  R U M I A N T E S  Y  M O N O G A S T R I C O S .

Con ten i d o s ::
Procesos digestivos.

GRUPOS DE ANUIALES;

Herbívoros (rumiantes y no rumiantes) y omnívoros. 
PERSFECTIVA EVOLUTIVA DE ESTOS GRUPOS.

> DIFERENCIACION FISIOLOGICA Y HETA50LICA.

Importancia nutricional de conocer los procesos digestivos en rumen, abomaso e intestinos. 
Sitios'y productos de la digestión.
Digestión de los hidratos de carbono.
Disponibilidad nutritiva de los sisaos.
Fermentación ruainal de los hidratos de carbono.
Factores que afectan la síntesis de ABVs.
Concepto de tasa de pasaje y de tiempo de retención.
Digestión post-ruainal.

Al finalizar la unidad, se espera que los aluanes sean capaces de relacionar la cosposición del alisento 
¡es setabolitos que se obtengan; conocer y/o predecir les procesos que se produzcan en diferentes porciones del tra 
digestivo; relacionar la cosposición del alisento con los sitios de digestión y la eficiencia de utilización de
nutrientes.

ÜHLOAD-NQ 3 »s CONSUMO,

Ccon 1ar/id os a ..rVi: lx... :::Lui: u;:.  ;
• " /Generalidades/ Apetito 'y coñsuso.'Consuao voluntario y potencial/ 

^r.L_.L...-He¿anisfflos-TeguÍadbres en¡.rüiiantfisLy-fionogástrices.

Factoreŝ qüe lí determinan; /; v/v/ r''' ‘ .-Vi:"”V V r >'T?: L : V 1
' ̂ a*' inherentes el alisento. •>■ s - * a « r - t f c * s r ^ v «?• ¿
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t:;h t t >h v > n o ' s b i o e n e r g e t i c a .

! ! i -% r > í . > ;|. rj q  ;v »

-reducción de calor y aetabolisao energético.
Leyes de la teraodináaica. Energía libre.
Significado biológico de la producción :e cal:' e*
Producción ae caler y temperatura corporal.
‘4rñbrl : = bacal; ds a/uno.
Concepto y significado biológico ce: "carteomierc: •.
Factores Que lo a f e c t a n ,  Eficiencia de utilicació’ :e -a anecia.

Cuánti'icación ae los requerimientos. 
-^unísimtor'de^táF^hcrwr o sisteaae nucricior.sles.
Requerigientes en función de distintos esteces fisiológicos. 
Concepto de i EV ¡equivalente vaca).

S1 finalizar la unidad, se e = p e r a que  los a l u o r . e s  s e a n  c a p a c e s  c e  b e s c - i b : *  c i e c u t . r  la a p l i c a c i ó n  j r s c t i :  

del estado de ser.temsiento; explicar el concepto de eficiencia ge  utiliza::-*' de l e  E“. su significad: ciclógic: 
indicarciaa prácticas, de estimar y utilizar ios -eque-i.cientcs ce «a-teni-::v.o ; prccuccicn; identificar la 
variables que utilizan les sis tecas ARC, NRC e IKFA, analizan:: sus alcances y lioitocior.es.

U N IDAD H9i S u :: P R O T E I Ñ A S  .

Cor) t o n  i dos *

Proteína cruda (bruta). Prot. digestible. Prot. degradadle. 
Valer biológico.

Relación entre el aetabolismo energético y proteico.

Metabolisao runinal. Coste energético.
Aminoácidos en duodeno. Balance nitrogenado.

Concepto de síntesis proteica.

Fundamento de los sistemas nutricicnales.

Requerimientos protéicos:

a: Monogástricos. 
b: Rumiantes.

Requerimientos en función de distintos estados fisiológicos.

Requerimientos de N del sistema ruair.al

Iaportancia de la "calidad de las proteínas" en ruaiantes.

Al * finalizar i a.'unidad,' se ‘ espera que los a luirnos .sean capaces de diagraaar la relación entre consumo y 
retención de N, analizando su iaportancia.y significado; relacionar aetabolismo energético y prctáicoj definir‘uña dieta 

"equilibrada ea^prxUínaj» calcularjos^equmaientos ^del sisteaa ■ ruóínal y la'v;;capacidad bCdesíntesis« bacterianas 
cuanHficarrequeriaientos^en^"rwijaátss*'^y^fichcgistriws.- - -



S b U f t , MINH R ALt Z 3  Y  V -  t AMINAS.

•   .: .1 .

"usntes ce agua. Agua corporal.
Intercambio acuoso. Pérdida de agua.
-eguiacicn dei agua de bebida. Necesidad ce agua. 
Zclidad da agua.
= ce L e '• eeinccicnes s::re la s^ocuccicn.

■ a : * : " = s  V ?=: Ca; c; Ng: L  3: Na ;• 71.
j*ir.eraies traca escancíales: Fe; Cu; He; Co; I; ‘1c; 1 
«uneralas ultra-traca.

c.J«:::-2c i pa:uer:cien:c5. Aportes en lee 3l:
Sír.icsaa de carencia y apertea recoser, da: es.

Vitaminas lipc e Ldroscluslas.
Necesidades de les ruciar tea y de ice scncoástricos. 
Lentes de * i toxicas.

UNIDAD M<2 A L I M E N T A C I O N .

(.Ion te::;"! i.dor>;;
Conceptos de fô rsulación de raciones y balanceo de dietas. 
Conceptos de dieta y ración.
Requerimientos setatóliccs y dietéticos.
Concepto de escencialidad.
Nutrientes para rumiantes y no ruaiantes.
Efectos de las carencias ó excesos de nutrientes: 
Enfermedades aetabólicas y carenciales.

FORMULACION DE RACIONES.
A: Factores a tener en cuenta:

1) del animal:
2) del alisento:
3) del ambiente:

Supleaentación, Coapleaentación. Aditivos.

B: Metodologías:
Cálculos sanuales.
Sisteaas coaputarizados (alcances y liaitaciones).

Al finalizar la unidad, se espera que los aluanas sean causees de usar tablas; formular raciones; analizar 
aportes de minerales y vitaminas que hacen los alimentos coaunaente utilizados; analizar la importancia de la cali 
del agua de bebida; y resuelvan probleaas tipo; formular suplementos y/o núcleos vitaminices-minerales.
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