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Seqvor Director de la Seccion de Quimica Nacional doctor
Pedro N. Arata.

La ley num. 3029 que reglamenta el comercio y la fabri-
cacion de los vinos en la Republica, encierra en el cuerpo de
sus disposiciones una cuya interpretacion se halla sujeta 4
las mayores ambigtiedades:

El art. 4° de la ley mencionada enuncia 4 manera de
egjemplo, varias de las formas en que se confeccionan esas
bebidas que luego se expenden con el nombre de vino, y son
precisamente éstas especies de liquidos los que la ley ntime-
ro 8Uo( sujeta al pago del impuesto interno de diez centavos
el litro. '

Ahora bien, tratandose de una especie de bebidas sujetas
a contribucion, es justo, mas aun, es indispensable que se
precisen los limites claros é insalvables que la deslinden de
todas las demas bebidas no afectadas por el gravamen. As{
lo requieren las exigencias imperiosas del comercio, que pa-
deceran serios perjuicios si la indeterminacion y la duda se
produjeran. ‘

Desgraciadamente, los términos de los incisos del art. 4°
no pueden ser mas vagos é indefinidos.

Bl articulo dice, por ejemplo: caldo hecho con vino natu-
ral, pero al que se le haya agregado ingrediente, y bien,
¢ a qué ingrediente se refiere el inciso? ¢ basta el agregado del
agua o del aleohol, para que un vino quede sujeto al impuesto
interno? —S1 asi fuera, resultaria que los vinos fabricados
en la Republica, serian castigados con el impuesto por un
agregacdo que acompana una no escasa parte de los vinos que
se expenden como 1mportados.

¢ Debe entenderse, por el contrario, que el ingrediente debe
ser de tal naturaleza que no corresponda 4 ninguno de los
que son elementos componentes del vino natural? Si esa es la
inteligencia del precepto legal, se incurriria siempre en la
incorreccion de distinguir alli donde la ley no distingue y es-
trechar los alcances del texto legal, sin otro punto de arran-
que que el estado de conciencia peculiar a cada intérprete.
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Entre tanto la determinacién precisa de los aleances del
art. 4° de la ley de vinos es indispensable de todo punto de
vista para esta Administracién, pues de lo contrario queda
‘Inhabilitada para resolver con precisién y rapidez en cada
caso, sl tal especie de vino queda 6 no sujeta a Impuesto.

Desearia igualmente saber esta Administracién General
s1 aquellos vinos que no puedan denominarse de pasas por
no encontrarse en la proporeion de uno por tres, que preseribe
el art. 3° quedan incluidos entre las bebidas del art. 4°: como
asimismo si el vino natural mezclado con el vino de pasas
de proporcion inferior a la de uno por tres, queda 6 no inclui-
do entre los vinos libres de impuesto. '

Me dirijo al sefior Director recabando su ilustrada opinién
sobre estos diversos asuntos, no so6lo en razén de hallarse
encargada la reparticion que dirije, conjuntamente con el que
suscribe, del cumplimiento de la Ley de vinos de la Nacién.
sino aun, porque siendo notorio que el Sr. Director ha sido
consultado cuando la confececion de la ley, se halla en la
mejor situacion para fijar el verdadero pensamiento y los jus-
tos alcances de cada uno de sus preceptos.

Agradeciendo al senior Director una informacién tan am-

plia y precisa como sea posible, me es grato reiterarle las
seguridades de mi especial aprecio.

OsvarLpo M. PINERo,

Administrador General.
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Oficina Quimica
Nacional.

Buenos Aires, Marzo 9 de 1894.

Serior Administrador General de Impuestos Internos,
Dr. D. Osvaldo Prdiero.

En contestacion alanota del sefior Administrador, num. 985,

recibida el 3 del corriente, referente a la interpretacion que

debemos dar al art. 4° de la ley de vinos y decreto reglamen-
tario correspondiente; y con el objeto de evitar las ambigue-
dades y fijar en lo posible las reglas de conducta que deben
seguirse en las aplicaciones de los diferentes articulos de la
ley 3029, tengo la satisfaceion de informar detalladamente
sobre los puntos consultados.

La ley de vinos dictada, no es sino una modificacion de la
ordenanza municipal de 10 de Setiembre de 1884, ampliada
y corregida.

[.os propodsitos de esta ley han sido: establecer una base de
moralidad en el comercio de los vinos, por medio de la espe-
cificacion y declaracion obligatoria de la naturaleza del pro-
ducto vendido, asi como también el de proteger al consumidor
de las falsificaciones peligrosas y nocivas para la salud.

Accediendo a sus deseos deobtener una informacion amplia,
y como fundamento de las conclusiones a dedueir, debo recor-

dar las varias categorias de los vinos del inciso 1°, articulo 1°

de la ley que comentamos.

Los vinos provenientes de la fermentacion del mosto de la
uva fresca se dividen en blancos y tintos, y se clasifican en
tres grandes clases: . *

1° Secos, de pasto 6 de mesa: son de sabor no azucarado,
transparentes y liceramente acidos y astringentes. Por la de-
custacion, se dividen en asperos por la presencia de acido
malico; comunes sin sabor especial; de cuerpo, cuando lle-
nan y calientan la boca; generosos cuando su riqueza alcoho-
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lica pasa los 11 grados, y débiles, en caso contrario. El sabor

permite ademas reconocer siun vino es: nuévo, viejo, ordi-
narwo o fino.

Lios vinos secos tienen esta composicion.

Minima Media Maxima
ALCOROL i LR e 0/, O 10 14
£ YT | A S e o P B 4 6
Kixtracto seco........ D s 10 20 24
Cenizas £ i S o LR e 2 3. 50

Cuando hay azuear reductor la cantidad de extracto es
aumentada proporcionalmente, y en el cuadro anterior el
extracto esta calculado eliminando el azicar reductor.

lin los vinos enyesados, el extracto y cenizas aumentan.

Lios vinos blancos son ordinariamente mas pobres en ex-
tracto, su media es de 18.

% Vinos licores, de postre son aquellos que contienen una
fuerte proporcion de aleohol y aznicar, hechos en el mediodia
de Kiuropa, con uvas muy azucaradas y maduras. L.a fermen-
tacion de los mostos de éstas, se detiene al llegar a la ri-
queza alcoholica de 15 grados. Sobre estos vinos se hacen
muchas mampulacmnus contienen de 16 a 20 por 100 de
alcohol, y la proporciéon de azucar y extracto, es muy va-
riable.

3° Vanos espumosos. Se obtienen haciendo experimentar
una fermentacion en botellas resistentes a los vinos natura-
les 6 azucarados, para que el acido carbénico desprendido se
disuelva en el liquido. También se agrega el acido carbonico
artificialmente.

Después que segun la leyenda mitica las Enotropes, hijas
de Anio, recibieron de Apolo el poder de cambiar el agua y
todo lo que tocaban en vino, se ha ejercitado esta ciencia tras-
mutatorta por la mayoria de los bodegueros y negociantes
de vino de todos los paises, con una constancia y una persis-
tencia que solo seria justificada por un derecho hereditario.

Kl arte de hacer vino se ha perfeccionado tanto, y se ha
propagado de tal manera, que hoy no es ya un ar te secreto.

Desgraciadamente, se ha confundido el arte de las falsifi-
caciones, de las adulteraciones con la verdadera enologia,
ciencia que ensena a trabajar, corregir los defectos 6 mejo-
rar los vinos en provecho del comercio y de la higiene.
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Es 4 menudo dificil poder decir 6 primera vista sl un vino
es un producto natural ¢ artificial, si se halla alterado,
adulterado 6 sofisticado; establecer en ura palabra los limi-
tes precisos, en que termina la operacion enologica licita y
comienza elacto ilicito del falsificador. Kl problema consiste,
en una frase, en determinar las fronteras de separacion entre
la honestidad y el fraude. Es una cuestion de moral y de
higiene al mismo tiempo.

Definamos primero lo que debe entenderse por alterado,
adulterado, sofisticado 6 falsificado.

Alterar, es cambiar la esencia y forma de una cosa.

Adulterar, es viciar, falsificar una cosa; sofisticar, es sino-
nimo de adulterar. ,

Lia alteracién en los vinos depende de la ignorancia del
productor y de ella no tiene ninguna culpa el comerciante.
Es debida & condiciones defectuosas del producto elaborado
y de las transformaciones que sufren los compuestos natura-
les del vino. A la categoria de las alteraciones, deben refe-
rirse las enfermedades del vino y sus consecuencias.

La adulteracton 6 sofisticacion, presupone siempre engarno
6 mala fe de parte del que la comete, sometiendo el vino a
tratamientos 6 modificaciones que no hace conocer al com-
prador. La ley penal castiga siempre al que por medio de
engano se propone obtener una ganancia ilicita.

En los casos de las al’eraciones 6 adulteraciones, la natu-
raleza del vino ha cambiado, la composicion no es la misma
de la que tienen los vinos genuinos. Unas son punibles,
otras no.

[.as materias que pueden agregarse son muchas: de la
misma naturaleza, idénticas alas que contienen los vinos na-
turales 6 de diferentenaturaleza, con el proposito de enganar
6 de imitar propiedades que debiera tener el vino.

Lia enologia ha ensenado procedimientos de correccion de
los vinos, que, como hemos dicho, deben mejorarlos y modi-
ficarlos.

Estos procederes son perfectamente licitos y se llaman:

Alcoholizacion 6 encabezamiento, que tiene por objeto co-
rrecir la demasiada acidez del vino, precipitar el exceso de
cremor tartaro, 6 asegurar su conservacion. lLiebig, dice con
razon: <« La alecoholizaciéon no es una adulteracion sino una
conquista de la ciencia».

La diluciéon 6 adicion de agua, puede ser también una
operacion enologica. Kl profesor Ottavi, en su celebre tra-
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tado de enologia tedérico-practica, pacina 393, dice: «La

adicion de agua al vino no constituye siempre un fraude,
como podria juzgarse 4 primera vista; partiendo del prin-

cipio que establece que un vino excesivamente rico en al-

cohol, no es ni bueno ni higiénico, y considerando que en

nuestras regiones del mediodia se encuentran comunmente

estos vinos, es menester deducir la consecuencia de mezelar-

los con vinos livianos (débiles) de las llanuras del norte 6
a falta de éstos con agua, usada en ciertas proporciones. Se
establece de este modo el equilibrio entre los varios COMpPOo-
nentes de aquellos vinos muy aleohélicos y 4 menudo muy
densos ». Recomienda luego para esta operacion usar agua de
pureza reconocida.

Kl arropado 6 adicién de miel 6 glucosa pura, con exclu-
sion de la glucosa comercial, que lleva productos daninos

Desagriamiento, operaciéon que tiene por objeto quitar la
aspereza al vino demasiado astringente, lo que se consigue
por medio de la adicién de glicerina pura (no la comercial.
impura y prohibida por la ley ). Segtin el doctor Carpené, no
debe usarse en proporcion mayor de granos 200 por hectolitro.

La acidificacion que debe ser hecha siempre con acido
tartrico 6 cremor tartaro.

Lia calefaccion artificial, pasteurizacion 6 la congelacion
y otras operaciones fisicas en que no es menester agregar in-
gredientes, asi como también la clarificacién en que es me-
nester agregar algunos ingredientes que no quedan en el vino
SIno que precipitan conjuntamente 4 las materias. que son
causa del enturbamiento de los caldos.

Wl enyesado esta regido por el articulo 7° de la ley, asi
como el azufrado lo estd por el anterior de la misma. Si-
gulendo la enumeracién delas operaciones enolégicas permi-
tidas, tenemos las mencionadas en los incisos 2°. 8o y 4° del
articulo 1°.

Sobre esto recordaremos que:

Kl uso de los métodos Chaptal, Gall, Petiot, serian verda-
deras falsificaciones si no se anunciara en el envase la natu-
raleza del producto vendido, pues algunas de estas operacio-
nes tiencn por objeto duplicar, triplicar y hasta hacer cinco
veces mayor la cosecha 6 produceion de vino eon una canti-
dad determinada de uva.

Segun los propésitos de la ley, como hemos dicho, no se
tiene en vista combatir las operaciones enolégicas enumera-

das, sino reglamentarlas de manera tal que el uso de ellas no



Lo

raye en el abuso, O que sirvan de pretexto para cometer un
fraude.

Segun mi manera de entender la ley, a cuya redacciéon he
contribuido con mi poca experiencia, esta trata de restringir
los casos de engano del vendedor al comprador y de evitar
que se adicione el vino con sustancias peligrosas y nocivas
a la salud. *

M1 opinion sobre los vinos del consumo y las operaciones
que suiren, quedan resumidas en las palabras siguientes del
profesor K. Pollaceci, que me complazco en transcribir de su
Tratado del cultivo de la vid y Enologia pagina 610.

« Por mas puristas que pretendamos ser, admitimos, sin
embargo, la adicion al vino de ciertas sustancias, capaces de
mejorarlo 0 de facilitar su conservacion, stempre que dichas
sustanciras no puedan ser danosas para la salud. Con este
criterio dividimos los correctivos del vino en dos clases: los
que danan a la salud, y los que no tienen este defecto: son
los siguientes:

MATERIAS INOFENSIVAS ; MATERIAS DANOSAS

Fuscina vy colorartes extrarios,
alumobre, dcido salicilico, sulfato
f | de fiervo, sales de plomo, cobre y
nino, aziucar de cana 0 miel, gli- | zine. dcido su lfiivico, enyesado @
cerina. mas de 2 por ciento.

Agua, alcohol, acido tartrico,
tanino, carbonato cdlcico, enocia-

Ahora pues, el uso voluntario de las sustancias de la se-
gunda clase, por el solo hecho de ser danosas, daran siempre
lugar a una falsificacion y debe ser severamente castigada.
Las demas materias usadas dentro de ciertos limites Y CON-
drcrones determinadas podran usarse.

Pero debe hacerse notar que estas mejoras 0 correcciones
del vino, deben tener por base la honestidad, es decir que
~deben llevarse 4 cabo sin arstmulo y swin la mas mzmma
wmlencion de enganiar al comprador sobre la calidad ¢
proventencia del vino.

Kl 1lustre profesor Pollacel termina su capitulo haciendo
votos por una ley sabia que permita el uso de determinadas
sustancias y por la prohibicion de otras, siempre bajo la base

. .

de que no exista engano del vendedor para el comprador 6
consumidor.

Con estos ideales ha sido redactada la ley. Esta, & mi jui-
clo, prohibe lo que dana y permite la venta de Lo que no es
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peligroso; aun permlte el comercio de las bebidas artificrales
no danosas, de los llamados caldos de pasas, hechos confor-
me 4 la ley y siempre que se declare la naturaleza y calidad
del producto vendido en el envase.

Lia exposicion que precede, a mi juiclo, explica de una ma-
nera suficiente los criterios que predominan en la apreciacion
de los vinos llamados naturales que se presentan en el comer-
cio y también el proceder que sigo para todos aquellos de
fabricacion nacional, elaborados 6 introducidos, que se expen-
den en la ciudad.

Desde que entro en vigencia la ley 3029, traté de aphearla
lo mas estrictamente posfble segun estos criterios y de una
manera tgual para todos; tal vez haya resultado alguna
incomodidad 6 estorbo en el animo de algunos, debiendo ha-
cer crertas declaracrones hasta ahora wnusitadas en los en-
vases, pero muy luego espero se convenceran que no les
perjudica fundamentalmente pues ley pareja no es rigurosa.
Debemos entrar ahora en el estudio de las bebidas artificra-
les contempladas por el art. 4° de la ley y gravadas por el
impuesto de 0.10 centavos por litro.

La dilucidacion de este punto exige lassiguientes conside-
racliones previas:

Para dar una idea del negocio de vinos en Buenos Aires,
presentaremos algunas cifras.

Tenemos registradas entre la Oficina Quimica y la de Im-
puestos Internos més de 260 casas que se ocupan del negocio
de vinos. Solo 8 venden winos finos, (llamaremos asi a los
embotellados ) 58 se ocupan de hacer cortes 6 mezclas de vi-
nos extranjeros, naturales, elaborados, con aleohol, agua, ete.,
y 193 hacen caldos de pasas y vinos artificiales.

De estas tltimas solo 53 hacen examinar por la Oficina
Quimica sus productos. En la visita que con Vd. y con el
inspector general de impuestos, Sr. Sundblad, hemos hecho
a la casi totalidad de estos negocios, nos hemos convencido
de que el numero de los fabricantes clandestinos es mucho
mayor del que se pensaba, v que este comercio dara mucho
que hacer a nuestras oficinas.

Con contadas excepciones, estas fabricas son de la peor es-
pecie, mal instaladas, peor dirigidas y por personas sin cono-
cimientos técnicos, que ignoran los principios mas rudi-
mentarios de la higiene y elaboran productos incalificables
que se expenden al publico en damajuanas y en can‘udad
verdaderamente asombrosa.
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Kl costo del vino es de 0.10 centavos el litro y lo venden &
0.12 centavos término medio.

Hemos encontrado fabricantes de dos mil y hasta diez mil
litros mensuales, que nunca lo han hecho analizar por la
Oficina Quimica Municipal !

Otros, la defraudan escandalosamente, como resulta de sus
propias declaraciones, sacando sellos por sesenta pesos en un
ano y vendiendo por mes bebidas artificiales en cantidades
diez, veinte veces superiores 4 lo que corresponde ese Impues-
to no pagado.

Y cosa rara, conservan aun una gran parte de los sellos
municipales por no haberlos puesto 4 los envases |

Lia ley de vinos ha producido un trastorno en estos comer-
clantes, como en todos en general ; han vaciado sus pipones,
se han puesto a la espectativa. Muchos dicen que no pueden
continuar, otros declaran su negocio arruinado, y la mayoria
estan a la espera de mejores tiempos. Para un observador
atento de este estado de cosas, no existe sino la perspectiva
de nueva elaboracion de bebidas artificiales con el propésito
bien manifiesto de eludir el impuesto. Seetin muchos de
ellos, la elaboracién clandestina contintia. '

listas fabricas seran indudablemente las que dardn mas
que hacer a la Administracion de Impuestos y 4 la Oficina
que dirljo. Sera menester vigilar no solo la percepeion del
impuesto sino también la calidad de la bebida que elaboran.
He de presentar a la Intendencia Municipal un proyecto de
ordenanza sobre las condiciones higiénicas que deben llenar
estas fabricas, para evitar el peligro que entrafian para el
publico y sus mismos propietarios. Ioualmente han de ser
vigilados los materiales de preparaciéon de esas bebidas. Se-
gun se nos ha denunciado y lo hemos podido comprobar, se
usan sin escrupulos, sustancias de la mas baja ralea, pasas
averiadas, higos secos podridos, glucosas comerciales. ete.
Siendo el costo medio de estas bebidas artificiales 0.10 centa-
vos el litro y pagando un impuesto de 0.11 centavos. se com-
prende que su venta sera sumamente dificil, pues todos los
consumidores preferirian comprar un vino aguado, que siem-
pre es vino y no consumir estas bebidas artificiales cuya
calidad, en vez de mejorar empeorara seguramente, para con-
seguir la ganancia que se proponen sus fabricantes.

Kin cuanto 4los vinos de pasas que designa el art. 3° de la
ley, deben ser hechos en proporeion tal que 100 kilégramos
de pasas den 3 hectolitros de vino. Adn no me es posible de-
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terminar la composicion media que resultard para vinos
hechos en estas condiciones, pues ésta depende de la natura-
leza de las uvas secas usadas y de las condiciones en que se L
haga la fermentacion. Actualmente varios fabricantes de cal-
dos de pasas tienen en ensayo la férmula de la ley, con el
proposito de ver si les sera posible la continuacion de la
Industria en las nuevas condiciones. Es oportuno recordar
aqul que sera menester establecer una vigilancia muy activa
en estas fabricas, pues no serfa dificil que algunos pretendie-
ran aparecer como elaboradores del vino de pasas del art. 3°
de la ley libre de impuesto, y en cambio hicieran las bebidas
artificiales del art. 4° que debe pagar el impuesto nacional
de 0.10 centavos por litro.

En cuanto a la interpretacién del articulo 4° de la ley que
senala las diversas bebidas artificiales que deben pagar im-
puesto, y que motiva la consulta, queda més clara con la
exposicion que acabamos de hacer sobre lo que debe enten-
derse por vno natural y sus variaciones de composicion
experimentadas en virtud de las operaciones enolégicas
que hemos clasificado de perfectamente licitas. El articulo
4° ha querido definir lo que es una bebida artificial v dice:

a) Caldo hecho con agua, azicar, dcido tartrico, citrico,
tamarindo, esencias artificiales, sahuco, glicerina, ete. ete.

Kis decir, toda bebida hecha sin sumo de wva fresca 6 el
que resulte de la pasa mojada; en pocas palabras, una bebi-
da con componentes cuyo conjunto imita el sabor del vino y
del todo artificial.

b) Caldo hecho con vino natural, pero al que se le haya
agreqgado wmgrediente.

6 A qué ingrediente puede referirse este inciso?

Kvidentemente & los extranos a la composicion de un vino
natural. L.os incisos 2°, 3° y 4° del articulo 1° permiten la
tabricacion de vinos hechos con los mismos ineredientes 6
similares a los contenidos en el sumo de la uva. sin clasificar-
los por eso como bebidas artificiales. El articulo 3° admite
la fabricacion del vino de pasas La ley, como hemos dicho, .
en su espiritu y en su letra permite todos estos productos
con la sola obligacion de declarar la naturaleza del produc-
to vendido. Si aun vino natural se agrega un ingrediente
de la misma naturaleza de los que se hallan contenidos en el
vino, con el objeto de modificarlo, corregirlo, se ejecuta una
operacion enologica, nadie que entienda de estas cuestiones
clasificara por eso el producto coma bebida artificial. Para
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cumplir, pues, con la ley, debe, & mi juicio, obligarse al que
venda vinos naturales que hayan sufrido adicion de ingre-
dientes normales del vino en el mayor estado de pureza, a
declarar en el envase, la naturaleza de la operacion practi-
cada, y solo se considerara al producto como una bebida
artificial cuando el ingrediente agregado sea extrano a la
composicion del vino. Admitida esta interpretacion, se re-
cuerda el caso del vino natural azucarado con azucar de
cana o sacarosa, qne no existe normalmente en el vino na-
tural.

Aunque esta adicion colocaria los vinos naturales, atenién-
donos a la letra de la ley. en la categoria de las bebidas arti-
ficiales, no seria justo, a mi juicio, y pienso debe hacerse una
excepeion conellos. La adicion de azucar de cana la permite
la ley y constituye la base de preparacion de los vinos Chap-
tal, Gall y Petiot.

Basta, a mi juicio, la declaracion en el envase del azucara-
do, para que el vino llene el propdsito de la ley, que es no
enganar al consumidor.

¢) Cualquier preparacion que aun conteniendo vino, .
haya sido adictonada de colorantes vegetales tnofensivos.

Ll inciso esta suficientemente explicito y no necesita co-
mentario.

KEntramos ahora en la parte también confusa de lo que
debemos entender por wvinos de corte, especificados en el
articulo 2° de la ley.

Segun la letra de ese articulo, se pueden mezelar todos los
vinos naturales, siempre que en la mezela no se agreguen
bebidas artificiales del articulo 3° 6 vinos Chaptal, Gall y
Petiot, pudiendo llevar el nombre y designacion de vino na-
tural. Se desprende igualmente de este articulo que la adi-
cion al vino de corte de alcohol, acido tartrico 0 cualquier
otro correctivo, debe ser indicada claramente en el envase.

Se ha preguntado sila mezela de vinos naturales convinos
de pasas del articulo 8° (es decir, hechos en la proporcion de
1 por 9) es permitida?

A mi juicio la ley no la prohibe.

~0lo no podra el corte que resulta ser vendido como wvino
natural, sino como una mezcla de éste con el vino de pasas
y sera convenlente exigir no solo esta declaracion, sino tam-
bién la indicacion de las proporciones en que haya sido efec-
tuada.

Igual especificacion exigiriamos para la mezcla de los
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vinos Chaptal, Gall y Petiot con vinos naturales, pues la ley
prohibe solo que se vendan como vinoes naturales.

Por fin, el caso de la mezcla de vino natural con bebidas S
artificiales, & mi juicio estd claramente definido por el arti- |
culo 4° y estos vinos deben pagar el impuesto.

Comentado el alcance que tienen 4 mi juicio los diferentes
articulos de la ley, que permite las operaciones enolégicas,
bajo la condicién expresa de la declaracion de la naturaleza
del producto vendido para evitar al engano v el fraude, debe-
mos hacer todavia algunas reflexiones sobre la dilucién de
los vinos de mesa. Si admitimos la adicién de agua en can-
tidad wndefinida corremos el peligro de que una ley desti-
nada a evitar los fraudes, se convierta en una ley protectora
del fraude mismo.

Sabido es, que es dificil determinar con precisién por el
analisis la cantidad de agua que se agrega al vino. Sélo
puede conocerse este dato conociendo laprocedencia del vino.
sus condlclones y otros factores enologicos de la regién en
que se ha cosechado. |

Con esta diflcultad se ha tropezado en todos los palses y
es en virtud de ella que el comercio ha establecido ciertas
practicas 6 convenciones fundadas en los resultados anali-
t1cos. _

Para juzgar de un vino de procedencia desconocida 4 los
vinos comunes del consumo que se venden en Buenos Aires.
tendremos siempre presente que un vino debe, ordinaria-
mente, poseer unos 12° por ciento de alcohol en volumen, al-
rededor de 24 de extracto por litro, debiendo sus Principios
minerales hallarse con este tltimo en la relacién de 1 4 10
- partes, que senalan las convenciones de los quimicos para
juzgar los vinos.

De esta manera se habra evitado 4 nuestro juicio el abnso
y cumpliendo con el art. 1° del articulo reglamentario de la
ley, se habra resuelto racionalmente la dificultad y evitado el
peligro que hemos apuntado. Cuando se presenten vinos
pobres 'y que naturalmente contienen menor cantidad de
extracto, cenizas y alcohol, por medio de la comprobacién
de su procedencia se podra demostrar su genuinidad y podran
solo asi ser expendido como naturales sin anotacién ninguna
en el envase.

Dejando asi contestados los puntos consultados de la ma-
nera, a mi juicio, mas satisfactoria, para los intereses del
publico consumidor, y de los negociantes de caldos. pienso

g
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que podremos por ahora seguir usando estos criterios de in-
terpretacion, mientras que nuevos datos que podamos adquil-
rir, no nos lleven a4 modificarlos en sentido diferente a las

ideas expuestas en este informe.

El que suscribe, empenado, como esta, en que la ley de
vinos tenga el mejor éxito en su aplicacion, oira todas las
observaciones sensatas que se le hagan, y modificara sus
juicios de acuerdo con las informaeciones y datos que reciba
de los interesados y del publico, que en definitiva debe ser el

beneficiado por esta ley.
Aprovecho la oportunidad para reiterar al sefior Adminis-

trador las sequridades de mi mayor consideracion y aprecio.

P. N. ARATA.

Manuel J. Nelson.

Secretario.




